POUR LA CUISINE
PROFESSIONNELLE
EN PARTS DE MARCHE*

 «SAUCE HOLLANDAISE:

reuss1te garantle'»

f

! Notre sauce hoIIandalse Garde d Or se dlstlngue non seulement par son goat équilibré, mais
_'_au55| par sa.trés. grande stabilité. Qu’elle soit gratinée ou montée en mousse, elle est garantie
- de reussir dans fous Iesmodes d’utillsatlon et de conserver sa qualité méme durant les longs

utemp,s de service. S b E e ol R

L AT i

R La saqce hollandalse au}rement! ‘QUa e soit str Ure: tarte ﬂambee avec du poisson ou
T e ‘..au petft—@lejeuner notre §auce holianda|se se transforme toute Iannee gecouvre ici plus
aety y de facons de I’utlliser 9{' des ldees de recettes ¢:|-ea'gt|ves'r g )




LA BASE PARFAITE
pour toute créeation

Notre sauce hollandaise Garde d’Or se distingue tout au long de 'année par sa polyvalence.
Qu’elle soit classiqgue ou moderne, aux herbes ou aux fruits, elle est un véritable génie de la
métamorphose et devient en quelques gestes le point fort de nombreux plats. Teste-la toi-méme
et laisse-toi inspirer par nos derivations de sauce hollandaise pour ta carte de menu printaniere.

"L MV ULSION
& S AUX HERBES

Par ici des recetteset
une vidéo d’inspiration!
Découvre la simplicité d’une ]
dérivation de la sauce hoIIa_ndaise.

Unilever

Gﬂt@ \!\i} . ;:‘l’:tions

Soutenir. Inspirer. Passionner.
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