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Les fêtes, l’occasion de doper ton chiffre 
Cette année, les fêtes auront une saveur particulière, car elles pourront – enfin – être célébrées en famille et 
entre amis. Pour l’occasion, nous avons mis les petits plats dans les grands et sélectionné des idées parfaites 
pour toi et ta clientèle. Profite de la période de Noël pour les mettre en place!

Des desserts sur leur 31
À Noël et à la Saint Sylvestre, peu 

importe le petit péché mignon 
choisi, du moment que c‘est 

délicieux!  
Et dans la restauration, ces  

petites douceurs sont toujours  
un complément bienvenu pour  

le chiffre d‘affaires. 

Des alternatives au menu de fêtesNul besoin d’un menu sophistiqué composé de plusieurs plats pour passer des moments conviviaux!Un ragoût classique ou une généreuse fondue s’y prêtent aussi merveilleusement.Quoi qu’il en soit, il convient de veiller à ce que le plat soit:• adapté à une préparation  à l’avance,
• rentable et

• facile à décliner.
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Les stars de la fête
1

Entrée ou plat principal: cette 

année, nous avons besoin de 

nous faire plaisir! Et comme tous 

les goûts sont dans la nature, 

nous avons collecté pour toi 

quelques recettes originales, qui, 

malgré leur caractère raffiné, 
sont

3
Que se passe-t-il si ta clientèle préfère savourer tes recettes chez elle? Prends soin d’elle avec de petites attentions afinqu’elle reste fidèle à ton établissement:

L’importance d’un plan B
4

• Un petit bonjour de la cuisine
• Un mot personnel

• Une petite touche déco pour  les fêtes• simples à planifier, 

• faciles à réaliser et

• rentables.
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HUÎTRES
et mayonnaise au wasabi

Servie avec une vinaigrette au 
goût délicat, cette entrée de choix 
est relevée par une mayonnaise 
au wasabi.

VERS LA RECETTE

HOMARD THERMIDOR
Les carcasses sont badigeonnées 
de moutarde de Dijon, la chair du 
homard est fumée aux aiguilles 
d’épicéa et le tout est nappé d’une 
sauce hollandaise au cognac.

VERS LA RECETTE

RETROUVE TOUTES LES RECETTES SUR UFS.COM

Entrées de fêtes
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/huitres-et-mayonnaise-au-wasabi-R9005922.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/homard-thermidor-R9005866.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr.html


PÂTÉ DE VEAU 
et sauce Cumberland

La viande est dissimulée dans une 
généreuse garniture et enveloppée 
dans une pâte croustillante. Pour 
parfaire l’ensemble, cette recette est 
accompagnée d’une sauce 
Cumberland fruitée servie froide.

VERS LA RECETTE

Entrée de fêtes
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/pate-de-veau-et-sauce-cumberland-R9005874.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/inspiration/actualite-culinaire/cuisine-suisse.html


PETITE SOUPE AU CHAMPAGNE 
L’anis et la cannelle confèrent à cette 
soupe un air de fêtes et les scampis 
une touche originale.

VERS LA RECETTE

et scampis

ESSENCE DE TRUFFES

VERS LA RECETTE

à l‘écume de Cognac
Ce délicieux consommé agrémenté de 
truffe noire et d’huile de truffe est coiffé 
d’une mousse au cognac.

Dans cette recette, de fins filets de 
bœuf enveloppent les champignons 
de Paris et le Madère apporte une 
touche délicate bienvenue.

VERS LA RECETTE

OXTAIL
au carpaccio de bœuf 

et cappeletti 

Veloutés de fêtes

ENTRE TRADITION ET MODERNITÉ

Menus de fêtes suisses

RETROUVE TOUTES LES RECETTES SUR UFS.COM

https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/petite-soupe-au-champagne-et-scampis-R9005865.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/essence-de-truffes-a-l-ecume-de-cognac-R9005931.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/oxtail-au-carpaccio-de-boeuf-et-cappeletti-R9005886.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr.html


FILET DE BŒUF WELLINGTON
Servi avec un jus de truffes, ce grand 
classique des fêtes réalisé à partir 
d’une pâte feuilletée et d’une géné-
reuse farce est toujours apprécié.  
Une salade verte suffit à le mettre en 
valeur.

VERS LA RECETTE

Classique de Fêtes
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/filet-de-boeuf-wellington-R9004901.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/inspiration/actualite-culinaire/cuisine-suisse.html


FONDUE CHINOISE 
et ses sauces froides

Ce grand classique est composé 
de fines tranches de bœuf et 
de nombreuses sauces froides 
savoureuses: BBQ, cocktail, tartare 
et curry.

VERS LA RECETTE

  POT-AU-FEU
de rumpsteak de bœuf 
et saucisse piquante

Un ragoût qui en a dans le ventre:
pommes de terre, légumes 
variés, viande, sans oublier de 
délicieuses saucisses.

VERS LA RECETTE

Classiques de Fêtes
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RETROUVE TOUTES LES RECETTES SUR UFS.COM

https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/fondue-chinoise-et-ses-sauces-froides-R9005870.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/pot-au-feu-de-rumpsteak-de-boeuf-et-saucisse-piquante-R9005891.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr.html


CREMA CATALANA 
et glace au chocolat

Cette crème au lait et à la crème 
entière est un délice: les milanais 
émiettés avec l’ovomaltine apportent 
le croquant et la glace au chocolat 
ajoute une touche rafraîchissante.

VERS LA RECETTE

Dessert de fêtes
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/crema-catalana-et-glace-au-chocolat-R9005883.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/inspiration/actualite-culinaire/cuisine-suisse.html


Panettone
Réalisée à partir d’une pâte levée 
aérienne, cette spécialité italienne 
est très populaire pendant les fêtes. 
Sa préparation nécessite un peu 
de patience mais les efforts seront 
récompensés.

VERS LA RECETTE

TARTELETTES AU CHOCOLAT
Associée à des quartiers de pample-
mousse frais et à une délicieuse glace 
à la vanille, cette mousse légère au 
chocolat blanc insérée dans des fonds 
de tartelette en pâte brisée est un régal.

et pamplemousse

VERS LA RECETTE

Desserts de fêtes
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RETROUVE TOUTES LES RECETTES SUR UFS.COM

https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/panettone-R9005872.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/recette/tartelettes-au-chocolat-et-pamplemousse-R9005868.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr.html


OLIOGASTRO 
Crème à rôtir
No d’art.: 5335
1 × 12 l

Matières grasses/Huiles
CARTE D‘OR 
Mousse au 
Chocolat Blanc   
No d’art.: 7102
1 × 900 g

CARTE D‘OR 
Chocolat
No d’art.: 33428
1 × 5 l

CARTE D‘OR 
Bourbon-Vanille
No d’art.: 51900 
1 × 5 l

CARTE D OR Glace

Bouillon/Fond

KNORR Bouillon 
de légumes 
Nature 
No d’art.: 43141
1 × 1 kg

Sauces

KNORR Sauce 
Demi-glace 
No d’art.: 33596
1 × 1.2 kg

KNORR  Demi-
Glace Extra  
No d’art.: 64080
2 × 4 kg

KNORR  
Sauce Hollandaise 
No d’art.:  67498 
6 × 1 l

KNORR  
Fond de poisson 
No d’art.: 37205
1 × 900 g

Produit surgelé

KRESSI Bianco
No d’art.: 53025
1 × 15 l

KNORR  
Dressing and More 
Tomato & Strawberry 
No d’art.: 64742
1 × 1 l
KNORR  
Dressing and More 
Citrus & Ginger
No d’art.: 64744
1 × 1 l

Sauces à salade & vinaigre

Chirat

CHIRAT Salade 
de racines 
betteraves en 
cubes 
No d’art.: 34929
6 × 2.95 kg

Accompagnements & aides culinaires

KNORR STOCKI 
Purée de pommes 
de terre Flocons 
No d’art.: 43898
6 × 750 g

Épices

KNORR Condimix 
pour poisson
No d’art.: 33140
1 × 1.6 kg

KNORR Condimix 
pour viande 
classic  
No d’art.: 44116

KNORR Aromat  
Naturellement Sans 
No d’art.: 32306
1 × 1 kg

KNORR Aromat 
No d’art.: 35676 
1 × 7 kg

CARTE D’OR Desserts

KNORR Bouillon 
de bœuf Hôtel 
No d’art.: 36750
1 × 1 kg

CHIRAT  
Airelles rouges 
No d’art.: 36124
6 × 800 g

OLIOGASTRO 
Crème à rôtir 20
No d’art.: 5336
1 × 12 l

Sauces froides

HELLMANN’S 
BBQ Sauce 
Original 
No d’art.: 40558
8 × 250 ml

CHIRAT 
Sauce Cocktail
No d’art.: 21305 
1 × 800 g

CHIRAT 
Sauce Tartare
No d’art.: 21282 
1 × 750 g

HELLMANN’S 
REAL Mayonnaise 
No d’art.: 84511 
1 × 5 l
KNORR 
Moutarde de Dijon 
No d’art.:38753 
1 × 5 kg

KNORR  
Gelée
No d’art.: 35655
1 × 1.5 kg

CARTE D‘OR 
Crema Catalana  
No d’art.: 5046
1 × 516 g

KNORR  
Dressing and More 
Apple & Avocado
No d’art.: 64762
1 × 1 l

CATERLINE Cappelletti 
con carne (farce à la 
viande de bœuf) 
No d’art.: 994004
2 × 2 kg

Vue d’ensemble des produits
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/oliogastro-bratcreme-12-l-bib-7640242260034.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/oliogastro-bratcreme-12-l-bib-7640242260034.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-mousse-weisse-schokolade-900-g-8722700786702.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-chocolat-5l-8711327334281.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-bourbon-vanille-glace-5-l-3013520051909.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-professional-bouillon-de-legumes-nature-1kg-8720182124777.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-sauce-demi-glace-1-2-kg-7611100335966.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-demi-glace-extra-2-x-4kg-8711327408067.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-sauce-hollandaise-1-l-8710847200014.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-demi-glace-extra-2-x-4kg-8711327408067.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-fond-de-poisson-900-g-7611100072052.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-sauce-hollandaise-1-l-8710847200014.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/kressi-bianco-15-l-7615200021736.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dressing-and-more-tomato-strawberry-1l-8710522647424.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dressing-and-more-citrus-ginger-1-l-8710522647448.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dressing-and-more-citrus-ginger-1-l-8710522647448.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dressing-and-more-apple-avocado-1l-8710522647622.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/kressi-bianco-15-l-7615200021736.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/chirat-randensalat-gewuerfelt-2-95-kg-7611300026909.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-stocki-kartoffelstock-flocken-6-x-750-g-7611100412803.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-aromat-universal-streuwuerze-7-kg-7611100056762.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-aromat-streuwuerze-natuerlich-ohne-1-kg-7611100323062.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-wuerzmix-fuer-fleisch-klassik-1-6-kg-8711200411696.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-wuerzmix-fisch-1-6-kg-7611100131407.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-wuerzmix-fuer-fleisch-klassik-1-6-kg-8711200411696.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-aromat-streuwuerze-natuerlich-ohne-1-kg-7611100323062.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-aromat-universal-streuwuerze-7-kg-7611100056762.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-sauce-demi-glace-1-2-kg-7611100335966.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-professional-bouillon-de-buf-hotel-1-kg-7611100067508.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-wuerzmix-fisch-1-6-kg-7611100131407.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-bourbon-vanille-glace-5-l-3013520051909.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/chirat-preiselbeeren-800-g-7611300039008.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/oliogastro-bratcreme-20-12-l-bib-7640242260041.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/oliogastro-bratcreme-20-12-l-bib-7640242260041.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/hellmann-s-real-mayonnaise-79-fett-5-l-8710447845110.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/chirat-tartare-sauce-750-g-flasche-8711200421282.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/chirat-cocktail-sauce-800-g-flasche-8711200421305.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dijon-senf-5-kg-7611300014104.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/hellmann-s-bbq-sauce-8x250ml-8711200405572.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/chirat-cocktail-sauce-800-g-flasche-8711200421305.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/chirat-tartare-sauce-750-g-flasche-8711200421282.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/hellmann-s-real-mayonnaise-79-fett-5-l-8710447845110.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dijon-senf-5-kg-7611300014104.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-sulze-1-5-kg-7611100056557.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-mousse-weisse-schokolade-900-g-8722700786702.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-crema-catalana-3x172g-8001080028504.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-crema-catalana-3x172g-8001080028504.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dressing-and-more-tomato-strawberry-1l-8710522647424.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/knorr-dressing-and-more-apple-avocado-1l-8710522647622.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/caterline-cappelletti-con-carne-rindfleischfuellung-2-kg-9010007040047.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/hellmann-s-bbq-sauce-8x250ml-8711200405572.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/produit/carte-d-or-chocolat-5l-8711327334281.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/inspiration/actualite-culinaire/cuisine-suisse.html


Alle Rezepte findest du auf ufs.com

<<Nous sommes là pour toi!>>

# Dégustation, formation et conseil
Des conseillers UFS Culinary sur place, à tes côtés! 
Contacte ton interlocuteur UFS pour convenir d’un 
rendez-vous.

Unilever Food Solutions & Lusso 
Une division d’Unilever Schweiz GmbH 
Bahnhofstrasse 19 · 8240 Thayngen
Tel.: 0041 52 645 60 18 · Fax: 0041 52 645 61 13 
ufsservice@unilever.com · www.ufs.com

# Et à tout moment:

TES CONSEILLERS UFS CULINARY SUR P
LACE! 

MEILLEURES SALUTATIONS DE THAYNGE
N!

# Ateliers thématiques
Inscris-toi dès maintenant à nos ateliers thématiques. 

Plus d’informations sur ufs.com

Suis-nous sur Instagram: ufschefs.ch

Enregistre tes recettes sur Pinterest:  
UFS Chefs Schweiz

Rejoins-nous sur LinkedIn:  
Culinary Fachberatung CH
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https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr.html
https://www.instagram.com/ufschefs.ch/
https://www.pinterest.ch/chefmanship/
https://www.linkedin.com/company/culinary-fachberatung-ch
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr/workshops/workshops-master-classes.html
https://www.unileverfoodsolutions.ch/fr.html

