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Herzlich willkommen!

Unilever Food Solutions & Lusso ist mehr als nur ein Anbieter von spezialisier-
ten Gastro-Produkten. Als fiihrender Loésungsanbieter im Foodservice-Markt
unterstitzen wir dich mit professionellen Zutaten, die deine Arbeitsprozesse
vereinfachen und dir mehr Zeit schenken fiir deine individuellen Ideen und
Kreationen. Von exquisiten Bouillons und Saucen, Uber innovative Lésungen
fir pflanzenbasierte Gerichte, bis hin zu funktionalen Basisprodukten - jeder
Artikel in diesem Katalog wurde entwickelt, damit du dich auf das Wesent-
liche konzentrieren kannst: die Kunst des Kochens.

Wir legen besonderen Wert auf konstant hohe Qualitdt und bewdhrte
Rezepturen, die beim Verfeinern oder als Basis stets mit ausgezeichnetem
Geschmack Uberzeugen - genau so, wie es den Wiinschen deiner Géste
entspricht.

Jedes Jahr Uberrascht unser Glacesortiment mit innovativen Neuheiten.
Magnum, unsere Top Marke und die Nummer 1 unter den Stdngelglaces in
der Schweiz, wurde bereits zweimal in Folge mit dem «Star of the Year» fir
die beliebteste Schweizer Produktneuheit ausgezeichnet. Entdecke unsere
neuen Glace-Kreationen, die sowohl dich als auch deine Kunden begeistern
werden.

Mo6chtest du mehr Uiber unsere Produkte und Lésungen erfahren:
Kontaktiere unsere Verkaufsberatenden. Mit dem grossten Aussendienst
Team im Schweizer Ausser-Haus-Markt, sind wir auch in deiner Ndhe immer
fir dich da.

Auf ein erfolgreiches Jahr!
Dein Team von Unilever Food Solutions & Lusso

Bienvenue a toi!

Unilever Food Solutions & Lusso est plus qu’un simple fournisseur de produits
de restauration spécialisés. En tant que fournisseur de solutions leader sur le
marché de la restauration, nous te soutenons avec des ingrédients profes-
sionnels qui simplifient tes processus de travail et te donnent plus de temps
pour tes idées et créations individuelles. Des bouillons et sauces exquis aux
solutions innovantes pour les plats a base de plantes, en passant par les
produits de base fonctionnels, chaque article de ce catalogue a été concu
pour que tu puisses te concentrer sur l'essentiel : l'art de cuisiner.

Nous accordons une importance particuliére a une qualité élevée constante
et a des recettes éprouvées qui, lorsqu'elles sont affinées ou utilisées comme
base, convainquent toujours par leur golt excellent - exactement comme le
souhaitent tes hétes.

Chaque année, notre assortiment de glaces surprend par des nouveautés
innovantes. Magnum, notre marque phare et numéro 1 des glaces a baton-
nets en Suisse, a déja été récompensée deux fois de suite par le prix «Star
of the Year» pour le nouveau produit suisse le plus apprécié. Découvre nos
nouvelles créations glacées qui te raviront, toi et tes clients.

Tu souhaites en savoir plus sur nos produits et nos solutions ? Contacte nos
conseillers de vente. Avec la plus grande équipe de service externe

du marché suisse de la restauration hors domicile, nous sommes a proximité
de chez toi, et toujours la pour toi.

A une année pleine de succes !
Ton équipe d’Unilever Food Solutions & Lusso

GUT ZUWISSEN |
BON A SAVOIR

Die Klichentrends von morgen fiir die
Kichenchefs von heute findest du auf
unserer Website unter Future Menus.
Menus de demain pour les chefs d’au-
jourd’hui tu trouveras sur notre site web
sous Future Menus. Seite | Page 07.

Unser Ziel ist es, Nachhaltigkeit alltaglich
zu machen. Mehr zum Thema erfahrst du
auf Seite 80. Nous avons a cceur d’in-
tégrer le principe de durabilité en tant
quélément a part entiére de nos activités
au quotidien. Pour en savoir plus sur le
sujet, tu peux consulter la page 80.

SOERREICHSTDUUNS |
VOICI COMMENT TU
PEUX A NOUS JOINDRE

Unilever Food Solutions & Lusso
Foodservice Bereich / Département
Foodservice Unilever Schweiz GmbH
Bahnhofstr. 19 - 8240 Thayngen
Email: service.ufs@unilever.com
T.052 6456018

ufschefs.ch
[ §] UnileverFoodSolutionsLangneseLussoEskimo

QR Code scannen fiir deine An-
sprechpartner! | Scanner le code
QR pour trouver ton interlocuteur!
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WIR LEBEN

REGIONALITAT!

Nous vivons la régionalité!

—

Us de Schwiiz, fiir D’'Schwiiz

Unterschiedlichste Sprachen,
eigenstdndige Kantone, vielfdltige
Regionen - der landschaftliche und
kulturelle Reichtum der Schweiz
finden sich in den Lebensmitteln
wieder. Aus der exzellenten Quali-
tat und regionalen Vielfalt erklart
sich ganz leicht, warum wir uns der
Schweiz von Herzen verbunden
fuhlen.

Viele unserer Produkte sind mit
dem Schweizer Kreuz gekennzeich-
net, denn sie enthalten mindestens
80 Prozent Zutaten direkt aus der
Schweiz. So geht Regionalitat!

De la Suisse, pour la Suisse

Une grande variété de langues,

des cantons indépendants, des
régions diverses - la richesse pay-
sagere et culturelle de la Suisse se
reflete dans la gastronomie.
L'excellente qualité et la diversité
régionale permettent d'expliquer fa-
cilement pourquoi nous ressentons
un lien profond avec la Suisse.

Beaucoup de nos produits sont
marqués de la croix suisse carils
contiennent au moins 80 pour cent
d’ingrédients en provenance de
Suisse. Cest ainsi que fonctionne
la régionalité!

HERGESTELLT
IN DER SCHWEIZ

Seit 1907 produzieren wir in der Schweiz.
Schritt fur Schritt wuchs aus einer ehemaligen
kleinen Schuhfabrik das heutige Knorr Werk
Thayngen, liebevoll Knorri genannt.

Hier stellen wir Gber 350 unterschiedliche
Produkte her, mit klarem Fokus auf Regionalitdt
und hochwertige Zutaten direkt aus der

Schweiz - und natdurlich so umweltschonend

wie moglich. Neben Klassikern von Aromat bis
Bouillon entstehen hier auch kostliche Losungen
fur die aktuellen Foodtrends.

FABRIQUE EN SUISSE

Nous produisons en Suisse depuis 1907.

Peu a peu, ce qui était autrefois une petite usine
de chaussures est devenue l'actuelle usine

Knorr a Thayngen, affectueusement connue sous
le nom de Knorri.

Ici, nous produisons plus de 350 produits
différents, le plus régionalement possible, avec
autant d’'ingrédients suisses que possible et

de la maniére la plus respectueuse de l'environ-
nement possible. En plus des classiques tels
que lAromat et les bouillons, de délicieuses
solutions adaptées aux tendances alimentaires
actuelles sont également créées ici.

Eine Schweizer

Geschichts-
\ stunde!
Une lecon
Interview mit Geronimo Barkovic, d‘histoire
(Anlagenfiihrer fiir Trocken- suisse !

produkte)

Du arbeitest seit 26 Jahren in der
Knorri. Wie ist das fur dich, hierin
Thayngen zu arbeiten?

Besonders stolz macht mich der
hohe Qualitatsanspruch, den wir
hier in der Herstellung haben.
Wichtig ist mir auch das Thema
Sicherheit, nattirlich in der Produk-
tion und zugleich als Job fiirs Leben.
Unser Team ist sehr divers. Das
empfinde ich als echte Bereiche-
rung. Es ist einfach ein richtig guter
Arbeitsplatz!

KNORRLI,
UNSER GELIEBTES
MASKOTTCHEN

Schon seit 1948 ziert Knorrli alle Produkte,
die wirin Thayngen herstellen. Als einer der

und verldsslich hohe Qualitat. Wenn Knorrli

80 Prozent der Zutaten aus der Schweiz.

KNORRLI,
NOTRE MASCOTTE
BIEN-AIMEE
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berliihmtesten Schweizer steht er flr Tradition

die Fahne tragt, stammen sogar mindestens

Depuis 1948, Knorrli orne tous les produits que
nous fabriquons a Thayngen. En tant que l'un
des Suisses les plus célebres, il est synonyme
de tradition et de qualité fiable. Lorsque Knorrli
porte le drapeau, au moins 80 pour cent des
ingrédients proviennent de Suisse.
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VON KOCH
/U KOCH

De cuisinier a cuisinier

Das Team von Chefmanship (v.L.n.r.) | Léquipe du Chefmanship
(de gauche a droite) : Josef Tschigg, Andreas Williner, Stefan Furrer,
Eleonora Wolf, Raphael Friedel

chefmeanshim

Chefmanship bedeutet, Gastewlinsche und Trends zu
erkennen und die Welt der Koche zu verstehen. Als zu-
verldssiger Partner stehen wir Gastronomen bei Heraus-
forderungen zur Seite.

Mit langjdhriger Erfahrung in verschiedenen Kiichen-
bereichen inspirieren und unterstlitzen wir Koche.
Dabei liegt der Fokus auf individuellen Losungen, die
im Einklang mit den Entwicklungen in der Gastronomie-
branche stehen. Wir schatzen den personlichen
Austausch und freuen uns dich kennen zu lernen.

Le savoir-faire signifie reconnaitre les souhaits des
clients, des trends et comprendre le monde des chefs.
En tant que partenaire fiable, nous accompagnons les
restaurateurs lorsqu'ils font face a des défis.

Avec de nombreuses années d'expérience dans divers
domaines de la cuisine, nous inspirons et soutenons les
chefs. L'accent est mis sur des solutions individuelles
adaptées aux évolutions du secteur de la restauration.
Nous valorisons les échanges personnels et sommes
impatients de faire votre connaissance.

UNSER ANGEBOT |
NOTRE GAMME

Die Gesamtlosung fiir dich und
deinen Betrieb | La formule intégrale
pour ton entreprise

Ob mit dem richtigen Produkt, einem
optimierten Konzept oder der passenden
Inspiration — unser Ziel ist es, dich mit
unserer Expertise zu unterstitzen.

Qu'il s‘agisse du bon produit, d'un
concept optimisé ou de la bonne inspira-
tion, notre objectif est mettre notre
expertise a ton service.

»—, Degustation

Erlebe mit uns gemeinsam den
Geschmack unserer Produkte. |
Découvre le golt de nos produits
avec nous.

Inspiration
iz | Wirliefern dir kreative Ideen fur

——=— deine eigene Umsetzung. | Mets

en oeuvre tes propres créations
gréce a nos idées créatives.

Individuelle Schulung |

~—, Formation personalisée

' Wir passen unser Kursprogramm
an deine Bediirfnisse an. | Nous
individualisons notre programme
de formation en fonction de tes
besoins.

51 Prozessoptimierung|
4 Optimisation des processus
| Wir entwickeln fiir dich und

— = deinen Betrieb das optimale

Konzept. | Nous élaborons le
concept le mieux adapté a toi
et a ton entreprise.

Produktentwicklung |
Elaboration des produits

Hast du Fragen Uber Zutaten?
Wir sind dein Ansprechpartner. |
Tu as des questions sur certains
ingrédients ? Nous sommes & ton
écoute.

/{; Workshop

— Komm ins Centre und lass dich in

L | unsere kulinarische Welt entfiih-

ren. | Viens au Centre et découvre
notre univers culinaire.

Die trendigsten Rezepte .
der Saison findest du bei =l ri

|
Instagram (©) @ufschefs.ch D
Par ici vers les recettes tendance O]
et sur Instagram (0) @ufschefs.ch

E: chefmanship.ch@unilever.com
T: 052 645 60 05

UNSER
WORKSHOP-
PROGRAMM

DIE TOPTRENDS. VON PROFIS FUR PROFIS.
MIT 2 NEUEN HIGHLIGHTS!

DEMENZ

Eine Demenzerkrankung kann vieles verdndern
und macht die optionale Verpflegung zur Heraus-
forderung. Umso wichtiger ist es flir das Kiichen-
personal, den Krankheitsverlauf verstehen zu
konnen und die Kost entsprechend anzupassen.

In diesem Workshop dreht sich alles um anspre-
chende Gerichte flir Demenzkranke. Dazu gibt die
Logopdadin Patricia Wuest wertvolle Tipps fur den
Umgang mit der Krankheit aus Sicht des Personals.

Weitere Workshops

Die Top-Workshops aus den vergangenen Jahren
haben auch 2024 ihren festen Platz: von BBQ/Grill
Uber Erlebnisgastronomie bis hin zu Sous-Vide

Bringe deinen Betrieb auf den
neusten Stand und melde dich fur
unsere Workshops im Chefmanship
Centre Thayngen an! Jedes Jahr
erwartet dich ein neues Programm,
angepasst an die aktuellsten
Trends der Kiiche.

Tous nos ateliers peuvent égale-
ment se dérouler en francais sur
demande.

14.03.2024 | 13.06.2024 | 19.09.2024

FUTURE TRENDS

Wir greifen den Trend ,,Unwider-
stehliches Gemuise” des globalen
Food-Reports Future Menus auf.
Mit kreativen, pflanzlichen
Gerichten wird Gemtuise von der
schlichten Beilage zum Star auf
dem Teller.

Was das genau fur die Schweiz
bedeutet und mit welchen Rezep-
ten ihr besonders punkten kénnt,
darum geht es in diesem Workshop.
Effizienz und Rentabilitat werden
immer mitgedacht, denn die
vorgestellten Inhalte sind einfach
und ohne hohen Mehraufwand
umzusetzen.

und Pdtisserie. In unserem breiten Angebot ist flir
jede Anforderung das Passende dabei. Wir freuen

INTERESSIERT? INTERESSE/E?

uns, wertvolle Anwendungstechniken weiterzuge- Alle Infos zu unserem Angebot findest du hier @}f,ﬁﬁ@
ben und die Expertise unserer externen Referenten Weitere Fragen? Kontaktiere uns gerne! Yl A E‘ﬁ;
zur Verfiigung zu stellen, die uns bei einigen Work- Par ici pour avoir toutes les informations concernant D ﬁgﬁ'fa‘;'
e - notre programme oy gt

shops tatkraftig unterstitzen. D‘auters guestions? N'hésite pas a nous contacter! @1-‘:!‘#:3;
Cat B S Wt .

T: 052 645 60 05, E: chefmanship.ch@unilever.com
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Gemiise BouillonLVK
(GRANULAT)

Bouillon de légumes LVK
(GRANULE)
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Nod‘art.: Unité de vente:

%‘;‘é TOP PRODUKT
%' | TOP PRODUIT

77611100"320719 7761110073140

Gemiise Extrakt mit Krautern

Art.Nr. 84105 | Bestelleinheit 2x5kg Ergiebigkeit 5001
Donne:

Gemiise Extrakt mit Krdutern
fettarm (GRANULAT) fettarm (GRANULAT)
Fond de légumes aux herbes, | Fond de léegumes aux herbes,
pauvre en graisse (GRANULE) pauvre en graisse (GRANULE)
o W
’w: « % ,‘f
fﬁ“% A%‘a\uw,-‘; NEGAY oHNg u% S’“"""G ey
Gl e G @ ® G
“ “taco LAy B 713 Pand®
Art.Nr. 32071 |Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 501 Art.Nr. 31402 | Bestelleinheit 2x5kg Ergiebigkeit 5001
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

8 ‘720182“124777“ 8“720182‘123657H

Gemiise Bouillon Nature,
fettarm (GRANULAT)

| Bouillon de légumes nature,
pauvre en graisse (GRANULE)

S0

Gemiise Bouillon Nature,
fettarm (GRANULAT)
Bouillon de léegumes nature,
pauvre en graisse (GRANULE)

ol

@,, 7 4 §
fw‘m‘; &‘\unu‘; NEGAY oHNg - g@un%‘ S’““""Q NE6Ay OHNE
3 S o <
%.,néés & % Wi ® (&
Art.Nr. 12477 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 501 Art.Nr. 12365 | Bestelleinheit 2x5kg Ergiebigkeit 5001
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

77611 H

1007057400

Gemiise Bouillon (PASTE)
Bouillon de légumes (EN PATE)

Gemiise Bouillon (PASTE)
Bouillon de légumes (EN PATE)

ffo {sﬂ' % ,’(,uu/,‘_’ “

Art.Nr. 35740 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 501
Nod‘art.: Unité de vente:

fuln,% f Wy

L4 U (R

lmn

Art.Nr. 42094 | Bestelleinheit 8kg Ergiebigkeit 4001
Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

61110 ‘

776111007331272

-Knorr Professional Gemusebouillons | -
 Bouillons de légumes

Knorr Professional Fleischbouillons | 10-11

BOL_Ji[lOI’)S de boeuf Knorrox Streubouillon vegetabil

e ; I((Gnorrox Str;aubouillon vegetabil
RANULAT RANULAT

i U Knorrox Bouillon en poudre Knorrox Bouillon en poudre
E_gg;roli;;?:“,eéssslonal qufterhe l 1 1 végétalien (GRANULE) | végétalien (GRANULE)

|
Knorr Professional Hihnerbouillons|  11-12

. Bouillons de poule

¢ . f gsﬂ' % ,’(,uu/,‘_’ NE6Ay § g@ @mm,g NEGAY

~ Knorr Professional Fonds e IR e O & e % B Dﬁ @ A

ey & - T Art.Nr. 10097 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 451 Art.Nr. 33127 | Bestelleinheit 2x4kg | Ergiebigkeit 3601
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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Gemiise Bouillongeliert it
Bouillon de légumes gélifie ~ EET
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87712100"380

Fliissige Bouillon Gemiise
konzentriert

Bouillon de légumes concentré
liquide

u/,

S "2
M6, (N

/igzee‘Q oo

Aane”
Art.Nr. 95211 |Bestelleinheit 2x800g | Ergiebigkeit 541 Art.Nr. 1878 Bestelleinheit 1x11 Ergiebigkeit 41.31
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
i%gzg, 776111 H 053181

Quick Bouillon Instant
Quick Bouillon instantané

fﬂl u% OHNE
U

\..m

TS

Art.Nr. 35318 | Bestelleinheit 2x50 Port.
Nod‘art.: Unité de vente:

Ergiebigkeit 2dl/Port.
Donne:

77611100

Fleischbouillon Hétel (PASTE)
Bouillon de boeuf Hétel (EN PATE)

Koy *

-‘Nlln.m

-

TOP PRODUIT
067508 7

611100”067515“

Fleischbouillon Hotel (PASTE)
Bouillon de boeuf Hétel (EN PATE)

fﬂl ""’g fm’b‘%ﬁ OHNE
LU

TS

Art.dr:lr. 36750 | Bestelleinheit 1kg

Ergiebigkeit 551 Art.Nr.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

36751 | Bestelleinheit
Nod‘art.: Unité de vente:

8kg Ergiebigkeit 4441
Donne:

87711200"438938

Fleischsuppe spezial (PASTE) _
Bouillon de beeuf spécial (EN PATE)

Tnowr "

"wﬂrﬂm ¥

!-J

8711200438914

Fleischsuppe spezial (PASTE) _
Bouillon de beeuf spécial (EN PATE)

o 2

;&"‘# £ 0

%"@: ot %o‘

Art.Nr. 84389 |Bestelleinheit 1.5kg Ergiebigkeit 751 Art.Nr. 64389 |Bestelleinheit 8kg Ergiebigkeit 4001

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
87711200"411573

Fleisch Bouillon (GRANULAT)
Bouillon de boeuf (GRANULE)

87711200"4159

Fleisch Bouillon (GRANULAT)
Bouillon de beeuf (GRANULE)

L7 oH
%y e S g @ O 'mm\
Art.Nr. 84115 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 501 Art.Nr. 41598 | Bestelleinheit 2x5kg Ergiebigkeit 5001
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

712100"9

07378249

Fliissige Bouillon Rind
konzentriert

Bouillon de boeuf concentré liquide

RinderBouillon geliert
Bouillon de boeuf gélifié

Trow

Frar

= S

L S5 M, fm-.,% f“% oHNE
msG, § gl 2

4 S E

TS

0\\\ MA»“

mm

. '4( o
Art.Nr. 95210 |Bestelleinheit 2x800g | Ergiebigkeit 541 Art.Nr. 1697 Bestelleinheit 1x11 Ergiebigkeit 40.61
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

8771120 0323 7112007410361
Knorrox Streubouillon Rind Knorrox Streubouillon Rind
(GRANULAT) (GRANULAT)
Knorrox Bouillon en poudre | Knorrox Bouillon en poudre
(GRANULE) rore ™ (GRANULE)
Ji % S |
1 N
e M, % 3
j SMSGy g 05 @ §
Rezes oy o L
Art.Nr. 14104 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 55.51 Art.Nr. 41036 | Bestelleinheit 2x5kg Ergiebigkeit 5541
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

@ 7 ‘611100 054539

Consommé DE LUXE (GRANULAT)
Consommé DE LUXE (GRANULE)

3”’0. 5 wi

;Mu I%GF ‘;%n:‘%:

Aty

Art.Nr. 35453 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 551
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

@ 438921

87711200

Hiihner Bouillon (PASTE)
Bouillon de poule (EN PATE)

Ergiebigkeit 501

Donne:
84

77611100"338929

HiihnerBouillon (GRANULAT)
Bouillon de poule (GRANULE)

Art.Nr. 94389 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Hithner Bouillon (PASTE)
Bouillon de poule (EN PATE)

0 G

“ﬁ 'A:n\

Ergiebigkeit 4001 Art.Nr.

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 94388 Bestelleinheit 8kg ‘ Ergiebigkeit 501

33892 | Bestelleinheit 1kg
Donne:

Nod‘art.: Unité de vente:

10111



Bouillons

==

77611100"338912

HiihnerBouillon (GRANULAT)
Bouillon de poule (GRANULE)

KT

‘ 20

210073

Flussige Bouillon Huhn
konzentriert
Bouillon de poule concentré liquide

OHNE

RS

st 573 5§§g

'41»\\\'

Art.Nr.

Nod‘art.:

33891 ‘

Bestelleinheit 2x5kg Ergiebigkeit 500!
Donne:

Unité de vente:

Art.Nr. 1769 Bestelleinheit 1x11 Ergiebigkeit 41.31
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

=

FONDS

14 611100‘074223

Brauner Fond instantléslich
Fond brun instantanément soluble

895

776111

Wild Fond instantldslich
Fond de gibier instantanément

soluble
e M,
Ms€ §7j=
Art.Nr. 39789 | Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 22.51
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
‘ 659
Weisser Kalbs Fond
instantloslich

Fond de veau blanc
instantanément soluble

S,

MG, €§§@;

’iszi‘?'S

Art.Nr.

Nod‘art.:

37422

Unité de vente:

Bestelleinheit 9509 Ergiebigkeit 271
Donne:

Art.Nr. 39765 | Bestelleinheit 750g Ergiebigkeit 251
d Donne:

77611100°072052

Fisch Fond instantléslich
Fond de poisson instantanément
soluble

s (403

e

Nod‘art.: Unité de vente:
Frory

87712100"823534

Konzentrierter Fond Fisch
Bouillon de poisson concentré

- liquide

OHNE

- ‘a“ns"é‘ f‘h s%i% 5

Art.Nr.

Nod‘art.:

37205 ‘

Bestelleinheit 900g ‘Ergiebigkeit 361

Unité de vente:

Donne:

Art.Nr. 82363 | Bestelleinheit 1x11l ‘Ergiebigkeit 40.61

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Knorr Professional Bouillons:

Weil dir Schweizer

Qualitat wichtig ist.

Parce que tu tiens a la
qualité suisse.

Zum Rezept |
Vers la recette

12113



SAUCEN&
BINDEMITTEL
SAUCES &

AGENTS LIANTS

Knorr Professional
Gebundene Braune Basissaucen |
Sauces de base brunes liées

Knorr Professional
Klare Braune Basissaucen |
Sauces de base brunes claires

Knorr Professional
Weisse Basissaucen |
Suces de base blanches

=

GEBUNDENE

BRAUNE BASISSAUCEN
SAUCES DE BASE
BRUNES LIEES

07479554

776111

Sauce Demi-glace

Erorr

gy
B gy

f’“ u% OHNE
F

% W A

07335966

776111

Sauce Demi-glace

SMICE
DEMI-BLACE

mm;

o,
O&

KT

Art.Nr. 33596 |Bestelleinheit 1.2kg

Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente:

Donne:

335980

77611100

Sauce Demi-glace

s wi Papes

I'%‘ OHNg
(%G

Ergiebigkeit 501

Art.Nr. 47955 | Bestelleinheit 6kg
Donne:

Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 33598 | Bestelleinheit 2x4kg

Ergiebigkeit 671
Nod‘art.: Unité de vente:

gg TOP PRODUKT
TOP PRODUIT

1

Sauce Demi-glace

fﬂn u% OHNE
F

’@: W At

Donne:

LVK Vegetabile Basis Sauce
Demi-glace

LVK Base végétale sauce
Demi-glace

"% S,un/, t6Ay
5 Act

& 4
oy ot T

Art.dNr. 33599 | Bestelleinheit 6x4kg

Ergiebigkeit 2001
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 94103 ‘ Bestelleinheit 2x3kg

Ergiebigkeit 601
Donne:

87720182"7418

Sauce Demi-glace Extra
«ausrezeptiert»

Sauce Demi-glace Extra
(préte a l’'emploi)

f 1.,‘ “a\un/,g NEGAY OHNg

M@'*’%"%TF

dicro™ Lame

Nod‘art.: Unité de vente:
720182"4

Fhat Sauce Demi-glace fliissig
o Sauce Demi-glace liquide

9 o

oy, o,
ez,

(MSGQ 1 {i@ ‘;

Ol

Paen

Art.Nr. 74186 | Bestelleinheit 2x4kg

Ergiebigkeit 331
Nod‘art.: Unité de vente:

Donne:

Art.Nr. 47064 |Bestelleinheit 5x11
Nod‘art.: Unité de vente:

Knorr Professional
Tomatensaucen/Collezione ltaliana |
Sauces.tomate/Collezione Italiana

Knorr Professional 20-21
Spezialsaucen | Sauces spéciales

Knorr Professional Bindemittel | 21-22
Agents liants

Knorr Professional Kartoffelstcrke | 22
Fécule de pomme de terre

Maizena

0"336000
Bratensauce

Sauce de réti liée

BRATENSARCE
BALCL oY BT L

)

f‘. o
Ay

- "0’ W

AANY

0"430982
Bratensauce

Sauce de réti liée

"'"ﬁ OHNE
(% Ge

s wi Papes

Art.Nr. 33600 | Bestelleinheit 1.1kg Ergiebigkeit 111
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Ergiebigkeit 451

Art.Nr. 43098 |Bestelleinheit 4.5kg
Unité de vente: Donne:

Nod‘art.:

14115

Y
£§
£=
(g
Bc
)
o3 I
R
v Y
33
3a




s
£5
£=
g
Bc
0o
s
o3 <
R
)
33
Sa

0"336024
Bratensauce

Sauce de réti liée

77611100"410830

Bratensauce instantléslich
(GRANULAT)

Sauce de réti liée instantanée
(GRANULE)

fw‘"g"&‘ OHNg s’,@kln@e
{00 {03
oy Parges Pyt
Art.Nr. 33602 | Bestelleinheit 6x4kg Ergiebigkeit 2401 Bestellemhelt 900g Ergiebigkeit 61
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
61110 611100705574
Bratensauceinstantloslich Braune Sauce instantléslich
(GRANULAT) (PASTE)
Sauce de réti liée instantanée Sauce brune liée
(GRANULE) instantanée (EN PATE)
i"@, S 3"71, 5 w{i
Art.Nr. 41084 | Bestelleinheit 2x3kg Ergiebigkeit 401 1.25kg Ergiebigkeit 10.51
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
41007814116 ‘ 4320
Braune Sauce KnorroxBraune Sauce
Sauce brune Knorrox Sauce brune liée

77611100°057875

Basissauce Wildpfeffer

Sauce de base civets
gd.%
P
Art.Nr. 35787 | Bestelleinheit 1.1kg Ergiebigkeit 111
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Mg, Ok, (SN OHNE. SO M,
-MSG, MSG,
4’7512@ LT *EZEYG
Art.Nr. 81411 | Bestelleinheit 4kg Ergiebigkeit 501 Bestellemhelt 6x4 kg Ergiebigkeit 2401
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:

WEISSE BASISSAUCEN
SAUCES DE BASE BLANCHES

Zum Rezept

Vers la recette

940

Velouté Weisse Grundsauce
Velouté sauce blanche

e s, S’“"UG
aMSG'c a&} S

&
“hegel® o’

=

KLARE BRAUNE
BASISSAUCEN
SAUCES BRUNES CLAIRES

87711200"410606

Klare Sauce instantléslich
Jus clairinstantanément soluble

g‘“{‘j@i g,s\d‘"ﬂn%ﬁ éa“ll/:‘; NEGAY
%%.»j ", &g f'*lmu":.

8711200411672

Jus (leicht gebunden)
instantloslich (PASTE)
Jus (légerement lié)
instantané (EN PATE)

1kg ‘ Ergiebigkeit 101

Donne:

Nod‘art.:

Art.Nr. 47940 | Bestelleinheit 2x4kg Ergiebigkeit 671
d Unité de vente: Donne:

1

55

055987

0"410620

8771120

Glacedeviande
instantloslich (PASTE)
Glace deviande
instantanée (EN PATE)

Art.Nr. 84106 | Bestelleinheit 2x2.7kg | Ergiebigkeit 1201
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Bestellemhelt 1kg ‘ Ergiebigkeit 201

Donne:

7"611100"055789
Sauceldéale Rahmsauce (Basis)
Béchamel Sauce ala creme (base)
S‘“"”g
‘a‘uuoﬁ
Art.Nr. 35578 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 101 Art.Nr. 35598 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 14.51
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7"611100%053563
Rahmsauce (Basis)

instantloslich (PASTE)
Sauce a la creme (base)
instantanée (EN PATE)

smn,“ #un/,g 6y
‘a

b = ) = ,»65
Art.Nr. 35356 | Bestelleinheit 1.3kg Ergiebigkeit 131
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

16117
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@ 8‘ 1120033215 ‘

1

33 100 34 87711100"448341 3t
c <
g 8 Tomato Pronto (Tomatensauce) Salsa peperonata Ratatouille 'E 8
2 Tomato Pronto (sauce tomate, 2
TOMATENSAUCEN / ( ) Tty
[ -]
< <
] COLLEZIONE ITALIANA WTOULLE H
v o e M, "z = 51 2, v
S a2 '*a % ]
g5 SAUCES TOMATE ust, £ e o )y, b
/iszz‘?‘Q s ‘t“" o X Azt e
f @mn/_fg NEGAY OHNg. fh‘”’%p S,ﬂu/,g NEGAY OHNg. g‘w"/%,_ S,unl,g E6Ay OMNE
3 2 5 3 2 s
@ 5 §%' i?;ﬁ:( ﬁ&é %o §%' s %ﬁ‘g LreiSy Ao
Art.Nr. 33215 | Bestelleinheit 6x2kg Ergiebigkeit 12kg Art.Nr. 44833 |Bestelleinheit 6x2.6kg |Ergiebigkeit 15.6kg Art.Nr. 44834 |Bestelleinheit 6x2.5kg Ergleblgkelt 15kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
@5 TOP PRODUKT
i | TOP PRODUIT
712566"801756 711200787920 824 770
Tomato Pronto (Tomatensauce) Tomato Pronto (Tomatensauce) Tomatensauce Napoli Carbonara Sauce
Tomato Pronto (sauce tomate) Tomato Pronto (sauce tomate) Sauce tomate Napoli

g_._. al
!iég%ﬁ .{*"““”Q NE6Ay OHNE

2 2 &
N &; o=

A
&
75 e %.n“p

P
cusen 71

$ 3
TS e
woy oM

f :..% @uw:,‘
5

TS

Art.Nr. 80175 | Bestelleinheit 4x3kg Ergiebigkeit 12kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Bestelleinheit 3x415kg ‘Ergiebigkeit 12.45kg

Donne:

w"“"’fg oy

@&

@5 TOP PRODUKT
& | TOP PRODUIT

11100 213

Tomatino

2,
A
:
s

s RS
{sul % .,s“"lrg \ oHNE

LAy

8 ‘717163

898109

Pizza Sauce
Sauce pour pizza

o, i,
MSG, f B
7 ,,Emé %, f
f Gy ot

59’*‘%'%’

TS

Art.Nr. 10582 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 61
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

10577 ‘Bestelleinheit 1kg

Ergiebigkeit 51
Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 41821 | Bestelleinheit 4x3kg Ergiebigkeit 12kg
d Donne:

Bestellemhelt 10kg Ergiebigkeit 71
Donne:

Nod‘art.: Unité de vente:

47007801"306283

Tomato al Gusto Krauter
Tomato al Gusto aux herbes

851319

87714100

Tomaten Sauce & Suppe
Sauce & Créeme de tomates

[ - s 3 g
5 “hege® %:.m\‘&
fu- oy o
%
fF o (e (9
. o’g %o

TS

o (T

Bestellemhelt 2x3kg

Art.Nr. 10628 | Bestelleinheit 8x11 Ergiebigkeit 81l
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
5 ”90030 0"5168
Tomatenmark
Concentré de tomates

% A
CRRCL e
g

2 Q7
. &g o

Ao

(01)15248517506368

PomodoriPelati

S, u,,%
MISG, f‘w (%
ezt o
"/: NEGAY OHNE

f@g .

TS

Art.Nr. 51686 | Bestelleinheit 12x0.8kg | Ergiebigkeit 9.6 kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Bestellemhelt 6x2.5kg ‘ Ergiebigkeit 15kg

Donne:

PROFESSIONAL

Mehr zunachhaltig angebauten Tomaten| -
Pour en savoir plus sur les tomates isstes de
l'agriculture durable -

Direkt aus der
Emiglia Romagna.

Sonnengereifte Tomaten aus
nachhaltigem Anbau. Zum op-
timalen Zeitpunkt geerntet und
sofort verarbeitet. Topqualitat
schenkt den besten Geschmack.

En provenance
directe de
Emilie-Romagne.

Les tomates, qui ont mari au
soleil et sont cultivées de maniere
durable sont récoltées a maturité
etimmédiatement transformées.

La meilleure qualité donne le
meilleur goat.




&% TOP PRODUKT
TOP PRODUIT
@ 7637

l'!r'r ] Sauce Hollandaise
- (FLUSSIG) | (LIQUIDE)

SPEZIALSAUCEN se—
SAUCES SPECIALES

Sauce «<Madagaskar»

Ty Sa
£5 £S
£= £=
9 9 ()
25 25
L9 £9
e} )
o X o <
g8 g8
[ v
33 33
Sa Sa

07922978

Sauce Béarnaise
(FLUSSIG) | (LIQUIDE)

S Mg, f zv.% s

MSG a 5
lmn
6x11 ‘ Ergiebigkeit 61
Donne:
761110
Sauce Hollandaise

e Mg, AR/,
e FRY%

< s 2 &
“hege® i

Nod‘art.:

S8 M, #‘auw,g OHNE.
s, 3477
Theret®  Placet
Art.Nr. 43478 | Bestelleinheit 6x11 Ergiebigkeit 61
Unité de vente: Donne:

1kg ‘ Ergiebigkeit 7.21

05800

Zitronen-Butter Sauce

Donne:
7“611100“479943“

Krautersauce «Café de Paris»

S M, s«- z.,o
MSG, 5
“ b 136 -M,, o

5“(

»

Art.Nr. 35826 | Bestelleinheit 800g Ergiebigkeit 5.51
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

=

BINDEMITTEL
AGENTS LIANTS

Weisser Rouxvegetabil
Roux blanc végétalien

e 2,
S5 M, ym ,%ﬁ S

<MSG PN
hegel® e’ o’

9”000275 7

42910

Weisser Rouxvegetabil
Roux blanc végétalien

Q‘\«M% g’“ ln% @“w_f,‘ NEGAY

wss, £ () 3 5dre (e

,, 2N ’a. ' Chae

Art.Nr. 74291 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

7“611100“471138H

Weisser Rouxvegetabil
(GRANULIERT)
Roux blanc granulé végétalien

e o2 A
o Ms“ g" % @u n/_fg NEGAY

MSG, §

o s
" Rezes e‘* ’a. »\4‘5 Lr=iSy

Art.Nr. 34985 | Bestelleinheit 2x3kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 47113 | Bestelleinheit 10kg
Nod‘art.: Unité de vente:

87714100"795200

Weisser Roux glutenfrei
Roux blanc sans gluten

742613

97000275

Brauner Roux vegetabil
Roux brun végétalien

wu, A
Q\\\ Ms“ g" @u n/_f 1

,
%
“hea e‘ ’a. » um

Art.Nr. 97952 | Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 74261 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

instantloslich instantléslich
Sauce au beurre citonné Sauce aux fines herbes
instantanée «Café de Paris» instantanée
e g, i&“n/,g
;\MSGQ 2 &
“hege® i
Art.Nr. 10580 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 5.251 Bestellemhelt 1.2kg Ergiebigkeit 81
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
7"61110 0"057066
Wildrahmsauce Jdgersauce
instantléslich Sauce chasseur
Sauce gibier ala créme
instantanée
¢ M,
) MSG,
"\’fszev‘\s
Art.Nr. 42596 |Bestelleinheit 840g Ergiebigkeit 6.51 1.2kg Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
0"055819 817
Sauce Curry Sauce Curry (PASTE)
Sauce curry (EN PATE)
& m;,g RS _g&‘“""c,
A & ,MS s 2 o
%o S Cheg® ‘b‘l«w'b
Art.Nr. 35581 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 8.51 Bestellemhelt 11kg Ergiebigkeit 6.5
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:

7611100416153

BraunerRouxvegetabil
Roux brun végétalien

RS ljm S,mu‘_’ o
MSG, 5o
e T o

‘ 726

Brauner Roux vegetabil
Roux brun végétalien

MSG

RN ’&O%” @mn/_f‘_‘ 1

% »\ lmn

Art.Nr. 41615 | Bestelleinheit 2x3kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 18172 | Bestelleinheit 10kg
Nod‘art.: Unité de vente:

20(21
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8 ‘ 7112007867288

Bindemittel kaltquellend
Agent liant instantané
(prép. a froid)

714100"81388

Basis fiir piirierte Kost & Auflauf
Base pour aliments en purée et
gratins

S0
sl T )
n%F S.uw, NEGAY LU fﬁl%ﬁ % _’q,“w; owlf
{@j S‘”% %' ?ﬁ\' i"@n@ Ea&j Imvg Aane”
Art.Nr. 86728 | Bestelleinheit 2x2kg Art.Nr. 81388 | Bestelleinheit 6x720g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
@ 611100"0
o Kgrtoffelst&rkemehl
K ,ARTOFFE LSTARKE Fécule de pommes de terre
FECULE DE POMME
DE TERRE
Art.Nr. 35621 |Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité de vente:
T ||\|\|\|H|
MA[ZENA - 97000275"801419
- : E Maisstérke
m . Amidon de mai's
MAIZENA e
{)
'ﬁau':'
Art.Nr. 908014 | Bestelleinheit 2.5kg
Nod‘art.: Unité de vente:
0"325615
Express, hell Express, braun

Express, sauces veloutées

=
LT
o @

]

i

el

TARy
,’gt Ui,

Imv

Express, sauces brunes

5 M, g;u- _’,.“u/,‘_’
IS, &

A

"iszE?

'mun\

Art.Nr. 3560

Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.:

Unité de vente:

Art.Nr. 3561 Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

PROFESSIONAL

Feinste Bindung,
leicht zu dosieren.

FUr helle und dunkle Saucen,
Suppen und alles, was ein
wenig Korper braucht.

Liaison tres fine, facile a doser.

Pour les sauces claires et foncées,
les soupes et tout ce qui a besoin
d‘un peu de consistance.

__E‘() Sofort loslich und gelingsicher
Préparation rapide et inratable

Braune Mehlschwitze
Brun

Zum Rezept |
Vers la recette

by
soasld W
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Saucen & Bindemittel
Sauces, Agents liants
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SUPPEN
POTAGES

Knorr Professional
Konzentrierte Suppen |
Soupes concentrées

Knorr Professional
Ausrezeptierte Suppen |
Soupes prétes a lemploi
Knorr Professional
Basissuppen | Soupes de base
Knorr QUICK Soups

Knorr Professional Suppeneinlagen |
Garnitures pour soupes

25

25-26

26-27

27-28

28

=

KONZENTRIERTE SUPPEN
SOUPES CONCENTREES

=

AUSREZEPTIERTE SUPPEN
SOUPES PRETES A 'EMPLOI

7 ‘611100“140348“

BlumenkohlCremesuppe
Creme de chou-fleur

e u‘,& @W/,e

mo
@‘%

TOP PRODUKT
TOP PRODUIT

0275 735

Gulaschsuppe konzentriert
Potage goulache concentré

z

kOB wﬁ Pand®

(%
{

Art.Nr. 42554

Bestelleinheit 2x1.5kg
Nod‘art.:

Ergiebigkeit 61
Unité de vente:

Donne:

776111

Basler Mehlsuppe
Potage baélois

e Mg, %, W
L A fé; 37 e

lmh

Art.Nr. 14031 | Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 101

v lmh

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7‘611100 140423
BroccoliCremesuppe
Créme de brocoli
¢ M, _"“ll/,‘_’
MSG

Art.Nr. 14034
d

Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.:

Ergiebigkeit 101
Unité de vente: Donne:

*rm‘“ %Imu
Art.Nr. 14042 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 101
Donne:

Nod‘art.: Unité de vente:

8712100459313

Biindner Gersten Suppe
Potage des Grisons a l'orge

S us, Q\\u,,g
e CMsGy &
a2 12‘?"“ lmn

9

7611100714040

Curry Cremesuppe
Créme de curry

ey, _’.,uu/,g

Art.Nr. 45931

Bestelleinheit 1.15kg
Nod‘art.:

Unité de vente:

Art.Nr. 14040 | Bestelleinheit 1.2kg

Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente:

Donne:

Ergiebigkeit 101

Donne:
140355

77611100

Feine Griinerbsen Suppe
Potage aux pois

?Jl's"é‘ ),

776111001

Gemiise Cremesuppe
Créme de légumes

o\ S,
5 LMSG 5 47

“retS  Pircto’

Art.Nr. 14035

Bestelleinheit 900g
Nod‘art.:

Ergiebigkeit 101
Unité de vente:

Donne:

Art.Nr. 12047 | Bestelleinheit 1.1kg

Ergiebigkeit 101

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

24|25




014

7761110

Kurbis Cremesuppe
Créme de potiron

S M, iw"‘m"‘;
MSG, o &7

“heget® e’

6

1100714038

Lauch-Kartoffel Cremesuppe
Creme de poireaux-pommes
de terre

e, lo.% Ty
MSG& éf a3z

lmn

5

8712100743663

Champignon Cremesuppe
Créme de champignons de Paris

GefliigelCremesuppe
Velouté de volaille

2
b, SRy

S S
%%Q»g {%Z&&ég g"%‘ %'

S Mg, f,\«ﬁnmQg n%F o
st (G0 e

Art.Nr. 14032 | Bestelleinheit 1.1kg Ergiebigkeit 101 Art.Nr. 14038 | Bestelleinheit 1.075kg | Ergiebigkeit 101l
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
8771210
Minestrone Pfifferlings Cremesuppe
Créme de chanterelles

S M, S
G, fa i3
EzE?‘é "0- %

we M, VAR
% $R%

N

“hee® o

< s 2 &

ﬁ Pand®
Art.Nr. 13663 | Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 101 Art.Nr. 14798 | Bestelleinheit 2.1kg Ergiebigkeit 301
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
8"712566"480203 8”712100 434716
Kalbfleisch Cremesuppe Spargel Cremesuppe
Velouté de veau Créme d’asperges

e
o M_r“

) GMSGy fO 5’@;

“hea vé ’a. n\

sfu."‘@ h.% @mn/, NEGAY
LW ®

Art.Nr. 48020 |Bestelleinheit 2.4kg Ergiebigkeit 301 Art.Nr. 13471 | Bestelleinheit 700g Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
8 L 12 100“434655“
Tomaten Cremesuppe
Créme de tomates

ArtNr. 13465 ‘Bestellemhelt 900g

Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

479585

Supréme Broccoli
Supréme de brocolis

=

QUICK SOUPS

S,

MSG,

’?m?@

Art.Nr. 47958 ‘Bestelleinheit 12x 3 Port.| Ergiebigkeit 36 Port.

Art.Nr. 46455 | Bestelleinheit 800g Ergiebigkeit 101 Art.Nr. 12938 | Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
0"020251 7 ‘611100”120425“
SpargelCreme SteinpilzCremesuppe
mitfeiner Butternote Créeme de bolets
Créme d’asperges au délicieux
godt de beurre
& M_,-y S"m"‘;
_ms6, o L
“hege® Pt
Art.Nr. 12025 | Bestelleinheit 1.2kg Ergiebigkeit 101 Art.Nr. 12042 | Bestelleinheit 1.1kg Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7"611100"140300
Tomaten Cremesuppe Toscana
Créme de tomates Toscana
& M_,-y ,’(,“u/,g
MSG, N
*rmé Caco® 4
Art.Nr. 14030 | Bestelleinheit 1.2kg Ergiebigkeit 101
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
W 871120
Potage alacarte
Art.Nr. 84104 |Bestelleinheit 2x3.2kg | Ergiebigkeit 801
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7"611100"288873 77611100728
Crolitons Erbs mitCrolitons
Pois avec crolitons
yﬂ“ ':% ,’(,uu/,‘_’ E6Ay
%Qf %
Art.Nr. 38887 | Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port. Art.Nr. 38873 | Bestelleinheit 12x3Port. Ergiebigkeit 36 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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07288804 77611100"404082

888 8

Suppen
Potages

PROFESSIONAL
Fladli Fleischkiigeli
Célestine Quenelles de viande
.\Vun,,g
o‘all(w .b.
Art.Nr. 38880 |Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port. Art.Nr. 40408 | Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7”611100 289221 7"611100%479530
Gemiisecreme v Haferkern
Velouté aux [égumes I Coeur d‘avoine
¢ M, »‘*“"”g S M, #ﬁmn,,g
H I MG, 547 MSG, 5 X7
wow e AT hee® it
Art.Nr. 38922 | Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port. Art.Nr. 47953 | Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7‘611100 479974 7‘611100 289085
Pilz Tomato
Champignons
LN S S M, W
r)MSG,c o = ,MSG X7
4 "ism’s "‘ucw‘~ ’7512?‘b lmn't'
Art.Nr. 47997 | Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port. Art.Nr. 38908 | Bestelleinheit 12x3Port.| Ergiebigkeit 36 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7"611100"479523
Spargel
H Asperges
e g, .\@un/,g
MG 5 37
'”EZEV@ "“14(1\3‘~~
Art.Nr. 47952 | Bestelleinheit 12x3Port. Ergiebigkeit 36 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7"611100%062213
Backerbsen
Pois frits

SUPPENEINLAGEN
GARNITURES POUR SOUPES

Mg, e
mse, o7

’?m?‘b lAuu“"

Art.Nr. 36221 | Bestelleinheit 4x500g |Ergiebigkeit 220 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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WURZA |1_:1'E

CONDIMENTS

Knorr Professional o 31-32

‘Aromat & Aromare s
Knorr Professional Mise en Place 32-33
Knorr Professional 33-34.
Gewdirzpasten | Pates d'épices
Knorr Professional Wiirzsaucen 34-35

- und andere Wurzmittel |
- Sauces d’assafspnnement

' ettondrments ¢
= Streu MFWurzmlttel}Condlments
e b

.I' bz’ iﬁ(ﬁ;‘f‘ #_j '#— I

'hl i

=

.\ —

W
wvi
o
~—
~
0

77611100
Aromat®
.;"'““I"Q
3.1‘““3'
Art.Nr. 35674 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:
B ""‘ TOP PRODUKT
7"611100"065931 7"6111007065856
Aromat® Aromat®
FIL bk S fy o e
‘lmh'g %'Imns.
Art.Nr. 36593 | Bestelleinheit 2x5kg Art.Nr. 36585 | Bestelleinheit 6x5kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
7611100407779
Aromat® Aromat®
.“,uu/,e :"“""'G
%‘lmn'g ab‘lmu‘t.
Art.Nr. 35676 |Bestelleinheit 7kg Art.Nr. 40777 | Bestelleinheit 6x1kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
7"611100"323062 7"611100"323208
Aromat®natiirlich ohne Aromat® natiirlich ohne

Aromat®naturellement sans

Aromat® naturellement sans

oM,
" AEzs

% Oj gyﬂ «9“"“9 *‘ﬁ‘l

Art.Nr. 32306

Bestelleinheit 1x1kg
Nod‘art.:

Unité de vente:

Art.Nr. 32320

Bestelleinheit 1x6kg
Nod‘art.:

Unité de vente:

776111

Aromat® mit Krautern
Aromat®aux herbes

“’ﬂllue
B50E

G0

611100

058964

7

Aromare®

VAR
%

B0

Ut

Art.Nr. 35608 | Bestelleinheit 900g
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 35896

Bestelleinheit 800g
Nod‘art.:

Unité de vente:
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0"048149 ‘ ‘ 449
Aromare®

Bouquetde Provence Bouquetde Provence

" » oz,
B0 )
R Y e
W TAR ey OHNE
&= s *s
s
%™

Art.Nr. 34814 ‘Bestellelnhelt 2x5kg

z,% & m'-"c, Ay OHNE
g{@ 3 A &
W et P o et o
Art.Nr. 36471 | Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 42744 | Bestelleinheit 2x690g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
@ 7"611100%274470 7611100274401 7"611100%427463
Bouquetallitaliana Pesto

MISE EN PLACE

Pesto

g
£
:E
H

F4]
<
1]
£
hs]
S
O

-
[TE<}
£§
EE
:Eg
28

20
NEGAy

{wl % e OHNE.
o & \F ‘,,&} %’ é&?
230 LA™ T
Art.Nr. 36148 | Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 36146 | Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 42746 | Bestelleinheit 2x700g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art Unité de vente:
’ 4326 7 L‘I 7456 ‘ 111 7611100274623
Basilikum Basilikum RoterPesto Meerrettich
Basilic Basilic Pesto rouge Raifort
't lllln ey Rafen l—-' \\\\Olﬁe‘_
-MSG_
. /"Em‘Q
'v% s,un/;‘.’ NEGAY OHNE fw‘m“ &‘\unu‘; NEGAY oHNE u% S’“"""G NEGAY 7
3 2 & 3 3 < 3 2 &
Wr®E W ®(E Wr®E
Art.Nr. 36468 | Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 42745 | Bestelleinheit 2x700g Art.Nr. 45226 | Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 37196 | Bestelleinheit 2x320g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Unité de vente:

Nod‘art.:
7611100249836 0433105 W 7 5
Kiichenkrauter Kiichenkrauter
Fines herbes du jardin =

8722
Fines herbes du jardin
Enon

Ingwer

Gingembre
| =TI 9,\\0@% fé"«g‘ PATES D EPICES H_"':-?- 1 :::
% j ‘3%.‘0&3 4 A @
{@un% Wy oHNE f @mm‘; Gy ofNg i £ .
%
‘j&j "éﬁkﬁ %' ?ZS:\' % o s ?i’ -
Art.Nr. 34983 | Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 43310 | Bestelleinheit 2x700g Art.Nr. 66765 |Bestelleinheit 2x750g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
7"611100"274302 “ 110 470 8"722700"667698
Knoblauch Knoblauch ’ Curry mild - Paprika
Ail Ail Curry doux
! , o
& |...|.|... ;..‘ \ a““‘"éo fé"‘gﬁ A -1.5“‘ .
B S G e &
{gﬂ' _’(,un/,‘_’ OHNE gQ @mm,‘; NEGAY OHNE L R
GEE E G F =
LT T
Art.Nr. 36470 |Bestelleinheit 2x340g Art.Nr. 42747 | Bestelleinheit 2x690g Art.Nr. 66757 |Bestelleinheit 2x750g Art.Nr. 66769
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:

Bestelleinheit 2x750g

Nod‘art.: Unité de vente:
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8"722700%667612 47007801 644 776111
Knoblauch Profi-Mix fiir Chilicon Carne Nasi/BamiGoreng
Ail Mélange de base pour

Chilicon Carne

= =
s
=

,’.,,“w, oy

D& E

% '*‘\“.UG NEGAY
(3% e

Art.Nr. 66761 |Bestelleinheit 2x750g

lmn
Art.Nr. 10764 |Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 50Port.a300g Art.Nr. 37007 |Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 30 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
@ 7112007411535
WURZSAUCEN UND ‘é”oi’s,-'.“&’,‘x"522‘:’3?;',3&‘;;‘:72.';s,~c Mahmee
33 ANDERE WURZMITTEL '-?;—_. 1 3
i SAUCES D'ASSAISONNEMENT : & £
o =orN R
28 ET CONDIMENTS o 28
.4.“"09 NE6Ay .f ,‘,\umug
(MEGE & {3
Art.Nr. 64115 | Bestelleinheit 2x5kg Art.Nr. 47995 | Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 85 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

14 ‘611100 ‘057363“

Wiirzmix Provencale fiir Gefliigel
Condi-Mix Provencale pour volaille

8 ‘71 1200‘ 41 1696“

Wiirzmix fiir Fleisch Klassik
Condi-Mix pour viandes classic

Das Schweizer Original.

Zum Wiurzen und Verfeinern von Gerichten
@ bl aller Art. Seit uber 70 Jahren die erste Wahl.

MSG
® k zﬂg L4 e °
PPN Y Un véritable Suisse.
Og @ F %Q' *’ i’ & %&' .
Pour assaisonner et affiner tous types de plats.
A, 17 | Bostoliinhet 16k AT, 441 [Bestolieihels 16ka Le choix évident depuis plus de 70 ans.
7611100319
Sunshine Chili, Flissige Basis zum Wiirzen
Chili-Knoblauch-Sauce Aréme condiment liquide
Sunshine Chili,
Sauce au chiliet al‘ail
G S,
2 MSG,
B /"EzEYé
«“‘“"‘g NEGAY ftﬂ @\un/,g NEGAY OHNg
3 Dé’ !‘- Dj lmh Ao
Art.Nr. 499 Bestelleinheit 11 Art.Nr. 4596 Bestelleinheit 11
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:

00"7
Ketjap Manis, Coconut Milk Powder
siisse Sojasauce
Ketjap Manis,
Sauce au Soja douce
e Mg, e
MSG, ]
/"EzEY<§ )
N -J'“""c, NEGAY o ”‘c gyﬂ d,uu/,‘_’
MSG
‘&.Q-“g "’Im %' TS %; a’lm“ 'm“\
Art.Nr. 496 Bestelleinheit 11 Art.Nr. 72081 | Bestelleinheit 1kg

Ergiebigkeit 6.6l
Nod‘art.: Unité de vente:

Donne:

Nod‘art.: Unité de vente:
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H Zum Rezept |
‘l |”|||H| ||‘|H H |‘H - N

7"6111007448697
-rlh;

WURZMITTEL
CONDIMENTS

Wiirzmischung Rot**
Mélange de condiments rouge**

Art.Nr. 44869 | Bestelleinheit 12x100g
Nod‘art.: Unité de vente:

201827563446 i 48703

77611100%4

Wiirzmischung Rot**
Mélange de condiments rouge**

87

Wiirzmischung Rot**
Mélange de condiments rouge**

i
=3 S
Bl

AR, NEGAy
SR

st
7

o Y

@
LR “m,;:'

S
(

W

(v
$
S e

z
£
!E
2

Condiments

§ , i‘om% .\@un,,g oAy
FNLEN™ &?
5 Oﬁ 3% L 2 %’

1o

Art.Nr. 25634 |Bestelleinheit 6x700g Art.Nr. 44870 |Bestelleinheit 20x90g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:

8“711200“446230‘ 7‘611100“44712J

Wiirzmischung Rot** Wiirzmischung Rot**
Mélange de condiments rouge** Mélange de condiments rouge**
Sdu% fwla% é“ ’“fr NS4y s\iﬂ‘lu% igum% .\@un/,g oAy
{05607 o (e icvh
et S PGae’ i e S
Art.Nr. 44623 | Bestelleinheit 5kg Art.Nr. 44712 | Bestelleinheit 10kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
470407 0"448666
Fiir Salat** FlurFisch**
pour salade** pour poisson**
e
0%
g
f za%’ W oHNE f\ n% W oHNE
5 «"~ Pand® = 5 é} fane”
Art.Nr. 47040 | Bestelleinheit 6x70g Art.Nr. 44866 |Bestelleinheit 6x80g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
‘ 7"611100"455879
Marinade**

e Marinade**

o, wa S s
a”@...j "’mw":n %’*a...‘f ‘"M:w

Art.Nr. 35527 | Bestelleinheit 12x200g

Nod‘art.:

Art.Nr. 45587 | Bestelleinheit 5kg
Unité de vente: !

Nod‘art.: Unité de vente:

**Nur in ausgewdhlten Fachgeschdften erhdltlich. | Disponible uniquement dans certains magasins spécialisés.
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BEILAGEN &
KUCHENHELFER
GARNITURES,
PREPARATIONS
DE BASE

Knorr Professional
Kartoffelprodukte | Produits a base
de pommes de terre

Knorr Professional
Teigwaren/Pasta | Pates

Knorr Professional Reis und
Polenta | Riz et polenta

Knorr Professional Klichenhelfer
(Mehl, Flocken, Sulze) |

Aides culinaires: farines, flocons,
gelées

39

41-42

42

43

77611100"438933

Stocki® Kartoffelstock, Flocken
Stocki® Purée de pommes de terre,
flocons

S5 M, fu-n% WO
MSG,

7 4 § e
“hege® o P AANY

776111007438988

Stocki® Kartoffelstock, Flocken
Stocki® Purée de pommes de terre,
flocons

RN !\\ z»,.g o
MSG a 5 s,

mn# Pand®

Ergiebigkeit 120 Port.

Art.Nr. 43898 | Bestelleinheit 6x750g=
Donne:

Nod‘art.: Unité devente: 4.5kg

776111007438940

Stocki® Kartoffelstock, Flocken
Stocki® Purée de pommes de terre,
flocons

e Mg, @mn,,g n
o MSG gi% ;
A ’?Em

», o

Art.Nr. 43893 ‘Bestellemhelt 7509 Ergiebigkeit 20 Port.

Art.Nr. 43894 ‘ Bestelleinheit 3x2.5kg=| Ergiebigkeit 200 Port.

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unitédevente: 7.5kg Donne:
97000275"525803 7‘615200‘021675
Kartoffelflocken Kartoffelstock, Granulat

Flocons de pommes de terre

Purée de pommes de terre, granulé

@ 5 @mm,g nMI!

l nn 'mm\

Art.Nr. 5258 ‘ Bestelleinheit 2x2kg

Ergiebigkeit 160 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 58980 ‘Bestellelnhelt 4kg

Ergiebigkeit 120 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

%g TOP PRODUKT
¥ | TOP PRODUIT

77615200"521687

Kartoffelstock, Granulat
Purée de pommes de terre, granulé

gy" % ,’(,“u/,‘_’ o

'um

77615200"539620

Kartoffelstock

ohne Glutamat, Granulat

Purée de pommes de terre

sans exhausteur de goat, granulé

Jsﬂlg gi@ g @\\u/,g nlm

mh 'mm\

Ergiebigkeit 300 Port.

Donne:

Art.Nr. 58975 | Bestelleinheit 10x1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Ergiebigkeit 300 Port.

Donne:

Art.Nr. 53962 |Bestelleinheit 10x1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

0438964

Croquettes

Art.Nr. 43896 | Bestelleinheit 6x950g= | Ergiebigkeit 180 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: 5.7 kg Donne:
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Mehr zu nachhaltig angebauten Kartoffeln
Pour en savoir plus sur les pommes
de terre issues de l'agriculture durable

PROFESSIONAL

Beat Meuwly
& Dietmar Waeber
aus Gurmels

588 CFF
Xz 5400248 B
Rebsteln-Marb.

Tara 73kg

Knorr Stocki Kartoffelstock:

US DE SCHWIIZ,
FUR D‘SCHWIIZ.

De la suisse, pour la Suisse.

/| TOP PRODUIT
@ 470004927004810

LasagnePlatten,
vorgegart1/1GN
Feuilles de lasagne,
précuites pour 1/1 GN

e Mg W, oHNE
& %, 8 ”’e s

\ a4 {
“Rezed® ‘5 lmn Parge

Art.Nr. 7470 Bestelleinheit 10kg
Nod‘art.: Unité de vente:

87712100 ‘
Hornli mittel, 3Eier/kg Lasagne Grandi1/2GN
- Cornettes moyennes, 3 ceufs / kg Lasagne grand format pour 1/2 GN
I* g".m 1)
- .I s
| o _MSG_
E :1__ Wi 8 Mg, Ir ezt

STAR/g of OHNg
’Q

£
e
%,

:E?m /4{.

& 4
G0 Lamd

AN

Art.Nr. 90162 | Bestelleinheit 4x3kg Art.Nr. 43786 | Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:

87712100 901607“ ‘

539277

Eierniideli-

Nudeln gestreckt, 2.5 mm
Nouillettes aux oeufs -
Nouilles droites, 2.5 mm

Penne

VAR

?Ms f@; gy

Cacot g

Art.Nr. 90160 | Bestelleinheit 4x3kg Art.Nr. 53927 | Bestelleinheit g
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: (4 x 3kg)

5%"900300"539260 57900300"539253
Spaghetti25cm, 1.7mm Fusilli

L1

o
S
R 4
LE“‘ \

Art.Nr. 53926 ‘Bestelleinheit 12k

<3; Art.Nr. 53925 | Bestelleinheit 12k¢3;
Nod‘art.: Unité devente: (4x3kg) Nod‘art.: Unitédevente: (4x3kg)

9789
Tagliatelle all’'uovo Gnocchi
GROOCH

@ w
. .'-"'Iir ‘“”:o
Ta : v _MSG,_
. E i L CrentS
B 520 =10 Sl S @ G
- M ' A y 4 S 3 20 ¢ d
wt EZES N e (ACT AL
1 “heged® oy . E lacro™ P

Art.Nr. 43787 | Bestelleinheit 3kg Art.Nr. 5252 Bestelleinheit 4kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
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Pizzaplatten
Feuilles de pizza

0004927004803

Q\\“’ u,-“ % @‘“”-"g nm
O lmn ‘mm\

Art.Nr. 7471 Bestelleinheit 8kg Ergiebigkeit 80 Port

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

=

410601

im

|

1100 055

Knorritsch®feine Haferflockli
Flocons d‘avoine Knorritsch® fins

Art.Nr. 35594 | Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité de vente:
761110 7"611100%056243 7"611100"325837
Polentaalaminute Helles Paniermehl Panier-Mischung
Chapelure blonde - Mélange de panure
-_
-
e,
\«\W "&‘. ;p‘* g
D ] | L
. e Ly E& 7 4 o
g{%%% “‘u n/,g NEGAY OHNE gw u%; & &: S‘“"”Q
L ‘)5 %50 P 3‘»..»65 % g‘”-um‘{'
Art.Nr. 41060 | Bestelleinheit 2x1.5kg |Ergiebigkeit 60 Port. Art.Nr. 35624 | Bestelleinheit 5kg Art.Nr. 32583 | Bestelleinheit 2x3kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
7 611100“460675H 7‘611100”460682 7‘611100 055871 ‘ 557
Parboiled Langkornreis Gladio p— Parboiled Langkornreis Gladio Sulze Sulze
Riz long grain etuvé Gladio A Riz long grain étuvé Gladio Gelée Gelée
“ el T L)
g@-" % ,’«.uu 1, o olg '— gyﬂl @uw,g ww, oHNg é”\Qamz.,% {w% oHNg f % {w nMI{
H s g H F
Bot ?ﬁ‘ i S @ W % i(?}i %Ou *5&&5 s ‘ ". »".n\
Art.Nr. 46067 | Bestelleinheit 10kg Art.Nr. 46068 | Bestelleinheit 25kg Art.Nr. 35587 | Bestelleinheit 5kg Art.Nr. 35655 | Bestelleinheit 1.5kg
Nod‘art.: Unité devente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
7"611100 05 7"611100%460712 ‘ “
—
Parboiled Risottoreis Loto E Parboiled Risottoreis Loto Sulze extra hell
Riz pour risotto étuvé Loto . Riz pour risotto étuvé Loto Gelée extra claire
2, o ; \\“au
W, < ~ 10
K 'duf_?é e E S /:'gzgv‘§
gy" % ,’(,uu/, NE6Ay OHNE - ;ﬂ.% ““mnug NEGAY OHNg g\(\ﬂlh% {«-% OHNg
E) i 2 ]
1l . Y, P ., ,ﬁ 3‘% A "»..O,j *j&f P
Art.Nr. 46070 | Bestelleinheit 5kg Art.Nr. 46071 | Bestelleinheit 25kg Art.Nr. 36426 | Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
0"460729 7611100460699
Wildreismix BasmatiReis
Mélange au riz sauvage F"-’ Riz basmati
= b
|
R w2, | = S
°Mséi;} % . — &’fof PROFESSIONAL
me\*‘§ e’ & | 4 zvé o
_’(,“n/,‘_’ OHNE ...'— @mn/,g mu OHNg
5@ b o 5@ 5337 (e (R
24w~ e
Art.Nr. 46072 | Bestelleinheit 5kg Art.Nr. 46069 | Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité devente: Nod‘art.: Unité de vente:

Zum Rezept|
Vers la recette
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DRESSINGS &
'KALTSAUCEN
‘DRESSINGS &
_'SAUCES FROIDE._

Chirat & Kressi Eséig | Vg"naigres

Knorr Professional Dressings -
4x3L,41,12 L|Sauces salade

Chirat, Escoffina; Herbmix'
Dressings |- Sauces salade.

Knorr Professional CroGtons

Hellmadnn's Vindigrette | .
Vinaigrettes

Hellmann's Kaltsaucen Portiqnen |
Sauces froides en portions

.individuelles
Hellmann’s Squeezeflaschen |

Bouteilles squeeze

Hellmann's Kaltsaucen
fur Dispenser | Sauces froides
pour distributeurs

Hellmann's Kaltsaucen Eimer |,
Sauces froides en seaux.

Knorr Professional Kaltsaucen |
Sauces froides

Chirat Kaltsaucen & Sa.ndwichfiller |
Sauces froides et farces a'sandwichs

ESSIG
VINAIGRES

ohirat RRKESS

e

07469652

Weinessigrot
Vinaigre de vin rouge

ey {117
\ .\‘9\‘" OHNE
@3} e 7

Krauteressig
Vinaigre aux herbes
rﬂ s, g,
v mseg § ()%
. , ;-;'ﬁ Ue®
W . :- r un,g NE6Ay OHNg.
&. » % (&
Art.Nr. 46964 | Bestelleinheit 121
Nod‘art.: Unité de vente:
Weinessig weiss
Vinaigre de vin blanc
S© M, un%
dwsey £ [V
{»mv’@ ‘».j
@i ® G

TS

Art.Nr. 46965
Nod‘art.:

Bestelleinheit 121
Unité de vente:

Art.Nr.

Nod‘art.:

46967

Bestelleinheit 121
Unité de vente:

7 “61 1300“469669“
Tafelessi

Vinaigre de table

\ - %% j
Q‘F & “c, NEGAY OHNE
{Qz? %‘lmﬁg 'K':(;“::‘

7“6

152007021668

Gastro

e,
M)
€y e *

Art.Nr. 46966
Nod‘art.:

Bestelleinheit 121
Unité de vente:

Art.Nr.

Nod‘art.:

53060

Bestelleinheit 121
Unité de vente:

77615200

021750

Tell

s {77

“rex E(‘§ o j
{5’ ~9“"“0 NEGAY OHNg
i & %

61

200

021

7

29

5

7

Gastro

o
W
@& G

Art.Nr. 53035
Nod‘art.:

Bestelleinheit 151
Unité de vente:

Art.Nr.

Nod‘art.:

53020 | Bestelleinheit 151

Unité de vente:

77615200

021743

Rosso

ey {17
LR oHiE
{Q&} e 7

lm“ TS

]

—
O C—
N —
— —
~—
W————
o

U —

7

o
-
n
o
o

Bianco

‘\)C’lpv un%
o Qj

KTARY NEGAY OMNE
G % &

TS

Art.Nr. 53030
Nod‘art.:

Bestelleinheit 151
Unité de vente:

Art.Nr.

Nod‘art.:

53025

Bestelleinheit 151
Unité de vente:
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=

DRESSINGS 4 x 3 LITER
DRESSINGS 4 x 3 LITRES

- 77°6111007430227

French Dressing mit Krautern
French dressing aux herbes

¥

369

7"615200"520
French Dressing
fﬂ"ﬂ% &w"“""‘; OHNE
i3
3 o &
“%&g 7R
Donne:

Bestelleinheit 4x31 ‘ Ergiebigkeit 121

87712100"964596

French Mild Dressing
French dressing doux

Dressings & Kaltsaucen

3
s}
£
w
Q
o
3
3
1%
w
<)
=
a
[
a

7‘6 11100"4434 “

French Dressing mit Krdutern
French dressing aux herbes

"%é"éa@'“ &

Aawe~

MSG
N Pt

20

‘ 640

00"3

French Mild Dressing
French dressing doux

u% .S““‘;"" .‘tm OHNE.
@3 & &

o <
N fg %o’

Art.Nr. 44346 | Bestelleinheit 41 Ergiebigkeit 41
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Bestelleinheit 41 Ergiebigkeit 41
Unité de vente: Donne:

1

77611100%443432

Italian Dressing Balsamico Dressing
— ; i RS i, e - Sy, o,
T MSGi{ﬂO ot (s §O=
“ H A o ’q.«ﬁ “ 3 k- “hezer® %.»f
Ll - % fh"'n“ ,"\uu, iy ofNE i B Wy e
w. & G o @ & G
T i 7560 LT
Art.Nr. 33065 | Bestelleinheit 41 Ergiebigkeit 41 Bestelleinheit 41 Ergiebigkeit 41
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Unité de vente: Donne:
. 7‘611100”443487
1000 Islands Dressing

Mg, f‘*“ "qg

| ori} -MSG,
m-% -4
. fw‘m“ W oNe
e I 3 R G
. G0 Lame

=

DRESSINGS4LITER
DRESSINGS 4 LITRES

<
- ] R i,
%;.g;-* . fory ey 7%
L FE e D I O
{«m% i’(,una.(_’ NE6Ay OMNE. f h.,% ““mn/,g NEGAY OHNg.
’ )
7 . j “”éﬁ%‘e %' P 5 e P
Art.Nr. 43022 |Bestelleinheit 4x31 Ergiebigkeit 121 Bestelleinheit 4x31 Ergiebigkeit 4x31
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: ité Donne:
7"615200"5 ‘ 522
Italian Dressing Balsamico Dressing
SEL se Mg, K
2 Y
O een ) MISGg i’y
w X g = \{/ R
Iv% i’(,un/f‘_’ NE6Ay OMNE fdlh% _{;a‘“'/:g NEGAY OHNg
® o * g % )
Wi ® (& S & (&
Art.Nr. 56080 | Bestelleinheit 4x3l Ergiebigkeit 121 Bestelleinheit 4x31 Ergiebigkeit 121
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: ité 8 Donne:
7"615200"522011
L
1000 Islands Dressing
l'-_-l - i S S M, W2,
| LT e MSG, f :
% hegel®
La!j {sﬂ' ,’(,un/,‘_’ NE6Ay OMNE
- e e W
Art.Nr. 56530 |Bestelleinheit 4x3l Ergiebigkeit 121
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

044344

French Dressing

Ifi% i"’“"" OHNE
b A

2 &
oy acet Aes

Bestelleinheit 4! ‘ Ergiebigkeit 41

Donne:

Art.Nr. 44348 | Bestelleinheit 41 Ergiebigkeit 41
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

=

DRESSINGS 12 LITER
DRESSINGS 12 LITRES

776113007469621

French Dressing mit Krdutern
French dressing aux herbes

AANY

£
b

% 2 | TOP PRODUKT
# | TOP PRODUIT

French Dressing
f hq‘ @mn/_fg OHNE
5 a')lmn Pand®
Bestelleinheit 121 Ergiebigkeit 121
Unité de vente: Donne:
7"611100"370974
French Mild Dressing

French dressing doux

3y
AL

é,‘xn,,g oihE

ﬁéﬁj i

ey

Art.Nr. 46962
Nod‘art.:

Bestelleinheit 121 Ergiebigkeit 121
Unité de vente: Donne:

Unité de vente:

Donne:

Bestelleinheit 121 ‘ Ergiebigkeit 121
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07020401

776152

Italian Dressing

6111007469920

Balsamico Dressing

07469531

f‘m% _\-.'-“‘;'fc, ey OHNg fw""‘% p m% g p—
I3 5 M 2 PN
> %&g [reiS f{;i ‘:&oﬁ %o §%' ?}i
Art.Nr. 56021 |Bestelleinheit 121 Ergiebigkeit 121 121 Ergiebigkeit 121
Nod‘art.: Unité devente: Donne: Donne:
a=D @ @ 5 20t
FrenchDressing

WEITERE DRESSINGS
AUTRES SAUCES SALADE

87710522%6

Balsamico Dressing

£ e

! -

{gum%ﬁ W sy

% (§ 237 5%’
S

o

©, & .
‘AcTO amd™

% § 3
“hezed® e

f h.% @mn,,g Eoy oHNE

61520 776111
Escoffina fliissig i EscaromaFrench
Escoffina liquide m
French
W N\
Lo St
Fyn e, S I s &N ""e “""
I & 5
ﬁ"é %’éuk” T @ 5 mn "lm\"
Art.Nr. 56540 | Bestelleinheit 101 Art.Nr. 46953 | Bestelleinheit 12x900g | Ergiebigkeit 10.8kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

- S"E.; fw%%

oo
ESCAROM!/

tiafian

Sty

0469548
Escaroma ltalian
ol 5
k4. ﬁ
fh"% ,"\uu, NEGAY OHNg.
@5& 5%' Ky

Lame”

5 4
TN
Bestelleinheit 70x30ml | Ergiebigkeit 2.11
ité Donne:
‘ 052 390
Italian Dressing

\\N“Ia ”é" f‘ 'bqg.

\ﬂ% g‘“"‘g NEGAY OHNg

f =
QU ade % (1

TS

Art.Nr. 46954 ‘Bestellemhelt 12x900g ‘Ergiebigkeit 10.8kg

:
/:'gzgv‘Q % W

Dressings & Kaltsaucen

3
s}
£
w
Q
o
3
3
1%
w
<)
=
a
[
a

Nod‘art.:

Art.Nr. 69041 |Bestelleinheit 70x30ml | Ergiebigkeit 2.1l
Donne:

Bestelleinheit 70x30ml | Ergiebigkeit 2.11
ité 8 Donne:

Unité de vente:
0"330299

776111

KréuterDressing
Dressing aux fines herbes

;‘m 3 3’“"""3 NEGAY OHNE
% 3& & %’ c%}f&:
5 j 2tacro

07330305

776111

Italian Dressing
Dressing a l'italienne

5 M, ;ul .,%““’J‘g
IS, %

A

"ism

Dressings & Kaltsaucen

3
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£
I
1
Q
3
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v
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=
@
2
g
aq

iy 4 A »M“\
Art.Nr. 33029 |Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 91 Bestellemhelt 900g Ergiebigkeit 91
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
776111
French Dressing

Dressing a la frangaise

S Mg, h.% o G ohE

MSG
lmn’t' Laiwd
Art.Nr. 33032 |Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 91
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
@ 4“000400“139719
Salat-Croltons Classic
Croatons pour salades
\\\\u u&c yﬂé &m;,g.
"isze‘?‘§ "'vz wi R w“
Art.Nr. 13971 | Bestelleinheit 500g
Nod‘art.: Unité de vente:
@ m 8722700230892
Vinaigrette Balsamico
! Vinaigrette Balsamique
S Mg, g\\mu
i 1 MSG_ £ ()
H e e Q%Onf
Wy i 3 4*'““""9 NEGAY OHNE
B 52@,@ e K H
. et amd™
Art.Nr. 23089 |Bestelleinheit 1x11
Nod‘art.: Unité de vente:
M 87227 232 “ M 2700232339
Vinaigrette Zitrus = Vinaigrette Sesam-Soja
Vinaigrette Citrus I Vinaigrette Sésame Soja
Cad

ﬂ:
L—l
S

/"Em‘§
OMNE

g&wu%ﬁ {@um%ﬁ (,un/,‘_’ OHNE - - ]
W E <

Nod‘art.: Unité de vente:

Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 23219 ‘Bestelleinheit 1x11L Art.Nr. 23233 ‘Bestelleinheit 1x11L
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&=

KALTSAUCEN PORTIONEN
S Ted SAUCES FROIDES PORTIONS
Center| INDIVIDUELLES

8771052

Tomato Ketchup

e Mg
% & msc, & O :
: me@ %

Vers le centre de
téléchargement w0 "
de Hellmann’s !iéi@% ;g‘:}c’ %‘: %é
© aet Ao
Art.Nr. 99639 |Bestelleinheit 120x20ml
Nod‘art.: Unité de vente:
6 8"720182"362087
REAL Mayonnaise » m Vegan Mayo
; i VEGAN g
i
H =
o, i | ’; P. o,
o Ak
f % s"““’fg oHNg i g‘sﬂ."% fﬂh.% o w,-g NEGAY
JELLMANN O® %‘ LW 9' &
HEL NNS
ESTon - Art.Nr. 99641 | Bestelleinheit 120x20ml Art.Nr. 36208 |Bestelleinheit 120x20ml
ﬁ =) 3, Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
GESAMTSORTIMENT H 447
GAM M E CO M P L ET E Yellow Mustard REAL Mayonnaise
g2 Mg, fu *a " X Mg, g2
DIE WELTWEITE #1 MAYONNAISE-MARKE e ey DB b
& Y e A B R N ENeEN s L7, &
LA MARQUE DE MAYONNAISE N°1 AU MONDE WU (% (K — (S b Ay £2
g% Art.Nr. 44973 | Bestelleinheit 198x10ml Art.Nr. 94954 | Bestelleinheit 80x33ml §§
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
877104479 8"710447"9
Tomato Ketchup Original Mustard Senf
Moutarde
HfLLMHHHi‘ : E- : -_.':' | i - ! . .EEH":‘,'.'“ : ?;.Q?\ oy, fw% g, ;‘ %
e W Y , = e £115 oy £ (15
- "q“ ‘\a\un g, NEGAY owlf _é,un/,‘_’ ‘mq OHNE
= 5 % 'mnn g{@ ﬁ"
Art.Nr. 94860 |Bestelleinheit 80x33ml Art.Nr. 94859 | Bestelleinheit 80x33ml
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:

@ TOP PRODUKT
28" | TOP PRODUIT

@ \ 8771044777

KALTSAUCEN W \ REAL Mayonnaise
SQUEEZEFLASCHEN Aud

SAUCES FROIDES e | o
EN BOUTEILLES SQUEEZE e

S oM
* QUELLE: EUROMONITOR, COOKING INGREDIENT & MEALS 2023 EDITION, fﬂ(’]’:;{ g
EINZELHANDELSUMSATZE, (INKLUSIVE VERKAUFE VON HELLMANN'S UND BEST FOODS MARKEN), 2022 DATEN. K

B

R a')*lmn‘t' LA~

Art.Nr. 76483 | Bestelleinheit 8x430ml
Nod‘art.: Unité de vente:
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8771044778

T Tomato Ketchup

274461

Yellow Mustard

o <
T y

81714 ”

Tomato Ketchup
—
HELLMANNGS
=y -1'_. > o,

oy, o,

TOMATO f’ﬂ Ms6, { %

\32_-;_{%; RS e

fm’%‘ @‘“”’fr NS4y oHNE

RS y

acio™ Laimd™

RS f\m 20y,

3
S o -«\‘&

o

20 KTARY NEGAy OHNg
Sy :“Q “
% 2 &
S § 30 e "4y
. 7Te 1} T

R fiw% -t B
o %o C‘.fgzee6 g% -1\\‘5
falw% _\w"“"’g ey OHNg m%
;3 &
W et o LR
Art.Nr. 84488 |Bestelleinheit 12x430ml Art.Nr. 24461 |Bestelleinheit 8x250ml
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
8 H7‘I 12007405589
BBQSauce Original
!’6‘“"%6 OHNg
&1
{0505
oy LAy

Art.Nr. 40558 | Bestelleinheit 8x250ml
Nod‘art.: Unité de vente:

Dressings & Kaltsaucen
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KALTSAUCEN
FURDISPENSER
SAUCES FROIDES
POUR DISTRIBUTEURS

821190

87717163

Tomato Ketchup
Dispenserbeutel
Ketchup pour
distributeur

S50

k- Wa® %. o
20, KTARg \ OHNg
!y‘“ «z R NEGAy
3 2
o -"5 oGt s

8 ‘717163”821183

Art.Nr. 68550 | Bestelleinheit 5kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Bestellemhelt 2.5kg

&

REAL Mayonnaise
Dispenserbeutel
Real Mayonnaise
pour distributeur
e Mg,
=< MSG,
L % \ll "hza‘f‘§
| | (OtN 24, n/ VAR OHNE
¥l Y < Ir*
% D i %% uuo Aane”
Art.Nr. 82118 | Bestelleinheit 3x2.251
Nod‘art.: Unité de vente:
8"717163"821206
Yellow Mustard
. Dispenserbeutel
= Yellow Mustard pour

distributeur

S Mg, fwn%
ms6, £ () 2

> S
/vsm’\ S

S oNE

Q@

TS

Art.Nr. 82119 | Bestelleinheit 3x2.51
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 82120 |Bestelleinheit 3x25l
Nod‘art.: Unité de vente:

KALTSAUCEN EIMER
SAUCES FROIDES EN SEAUX

TOP PRODUKT
TOP PRODUIT

0447"84511
_ I REAL Mayonnaise

E E I S0 Mg,

E A L' -MSG,
NATOMMAD oy

! g«u ' i,wn/ SR oM

H 4 Xl
.- a%,D.‘»ﬁ "%&g o’ e

Art.Nr. 84511 | Bestelleinheit 5
Nod‘art.: Unité de vente:

HELIMANNS SAUCENABLEITUNGEN

Die Saucenableitungen
fiir Hellmann’s Kaltsaucen
findest du hier|

Par ici vers les variations
de sauces a base

de Real Mayonnaise

TIPP

ALLE SAUCEN
LASSEN SICH AUCH
MIT HELLMANN’S
VEGAN MAYO
ZUBEREITEN.

ASTUCE

TOUTES LES SAUCES
PEUVENT ETRE
PREPAREES AVEC
LA MAYO VEGAN
HELLMANN'’S.
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Zum Rezept |
Vers la recette

=

KALTSAUCEN
SAUCES FROIDES

07432085

SauceTartare
o "‘o
-MSG_
Ky
f“o '% f hn% @mm_,g OHNE
ﬁ %l nn LAy

o .

77611100%447997

Tomato Ketchup
\ e M‘e“ N 2
e, g &
B 5
,‘\/"Ezi?g %.«“G
;'{@5% :\,mn,,g EGAy oNE
. & o’ oo’

‘ 05

44799 | Bestelleinheit 5kg
Unité de vente:

7 L‘I 1300“014500“
Senfmild

Moutarde mi-forte

. 1'.;-‘ : Senl ®

Motrtarde,
“emi forte

fdlh,“ ;‘\\u/,g NE6Ay OHNE
@ L5 3 Oy

“Uc w Pand

K ALTS Auc E N Sauce Cocktail
& SANDWICHFILLER
SAUCES FROIDES
ET FARCES A SANDWICH P
g“.DI"‘@ﬁ %h.% ‘*‘?\5# OHNg
3”'0' w 5‘% o la!'lmn'{:f Pawer
Art.Nr. 21305 |Bestelleinheit 800g
Nod‘art.: Unité de vente:

87711200%42128 H 120 367

SauceTartare SauceTartare

o |
o, S o,
MSG = MSG
qm\gé L ,,m,é
g&w n.Qgﬁ n%F W OHNg gfm-n,(aﬁ h.“ R oMl
OD&EE W&
Art.Nr. 21282 | Bestelleinheit 750g Art.Nr. 21367 |Bestelleinheit 2.5kg
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
o 8 ‘711200”421206“ = H
B Sandwichfiller Thon MSC = Sandwichfiller Poulet
. Farce a sandwich thon - Curry Exotic
Farce a sandwich poulet
curry exotique

fm’%ﬁ fv‘h‘%‘p oHNg & M;“ OHNg
3”'0:0»‘ 5%@0’ Lane MSEGQ ;’@:Q» g{@; 'Aum

Dressings & Kaltsaucen
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a

. 43208 | Bestelleinheit 3kg

Unité de vente:

" 38754 | Bestelleinheit 5kg

Unité de vente:

Art.Nr. 21206 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 21220 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

526007

87720182

- Traiteur Mayonnaise
Mayonnaise Traiteur

87720182"525994

Mayonnaise du Patron

8711200421244

Sandwichfiller Eier
e Farce a sandwich ceufs

6 24, 2 e Ot
{7 0 8k G

o aco™ e

&0

Art.Nr. 21244 | Bestelleinheit 1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

',% 5 @uu/_,g ;ﬂ _’,,“n/,‘_’ omlf
D @ ; 1 “ﬁ »4( o ;’ i Q‘Og A(N »mnn\
52600 | Bestelleinheit 5kg . 52599 | Bestelleinheit 4.7kg
: Unité de vente: : Unité de vente:
§ % | TOP PRODUKT
%’ | TOP PRODUIT

Mayonnaise du Patron

/"Em6

$ Oﬁ gg\ 'h% @m;/_,; OMNE

3

LAty

77611300"34539

Patronaise

fﬁ g{& ,, ;m;‘_’ omu.e

'mnh\

52505 | Bestelleinheit 9.3kg
Unité de vente:

34539 | Bestelleinheit 10kg
Unité de vente:
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e O
SALATE& SPEZIALITATEN
LEGUMES AUVINAIGRE,
SPECIALITES, SALADES

Chlrat Gurken,&Cornlohons: r'
Cbncombrés & Cormchc)ns

Chlrax ZW|ebeln J
Olgndns RS

CWt S'pezmhtaten |
Spec:autei

A S P

SE .1_,;, Ghlrd't‘SaJ.ater|
Dt (=T ~ Salades

NEA ol Bertolli Antlpastl 61 !
3 f 4 ':." I_'r‘l J, 3 \ : I'd} G 'r Ly

CORNICHONS & GURKEN
CORNICHONS
& CONCOMBRES

Cornichons fein
Cornichons fins
“
@
f*""% R ] OHNE
@ f o3z (B (3

AANY

3007260303

7

61

1

Cornichons fein
Cornichons fins
{\N‘Oliﬁ%
s
2, VAR \ OHNg
iw Ty, SR NEGAy
%
(g ode (e (9F
W et P

Art.Nr. 36027 |Bestelleinheit 4x1.65kg | Ergiebigkeit 4x1kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

‘ 04

Cornichons mittelfein
Cornichons mi-fins

(M
W

{ﬂl % ,é,un/,g ‘ OHNE

ey

Art.Nr. 34912 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.6kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 36033 | Bestelleinheit 4x1.65kg | Ergiebigkeit 4x1kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

7‘611300“225203

Cornichons mittelfein
Cornichons mi-fins

CORNICHIONS MITTELFEIN

o, Wy oHNE

3 E NG
o et

1

Gurken
Concombres

1\'"
.10
MSG {

%

o
5‘ % ,é,un/,‘_’ ‘l OHNE
W

Aty

Art.Nr. 34911 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.6kg
Donne:

Art.Nr. 36044 |Bestelleinheit 4x1.6kg | Ergiebigkeit 4x900g
d Donne:

Nod‘art.: Unité de vente:
0"225906

776113

Gurken mittlere
Concombres moyens

S, o,

MG, {M %
/r;m‘“ e’

“\“l/;‘_ OHNE

% ke G

AN

Nod‘art.: Unité de vente:
0"226101

776113

Gurkenunsortiert
Concombres tout venant

&=/
2 S’““""‘; NE6Ay OHNE
- @E® E

Essiggemiise & Salate

Art.Nr. 34918 ‘ Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x1.6kg

Art.Nr. 34920 ‘ Bestelleinheit 6x3/1 ‘ Ergiebigkeit 6x1.6kg

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
{| TOP PRODUKT
7"611300"226200 7"611300"226309
GurkeninScheiben GurkeninRondellen

(langs geschnitten)
Concombres (en tranches)

GUNIIIIN WEIBEI

e,

"%
_Oﬁg

_MSG,
})‘ T i
f “\un/,‘_ NEGAY OHNg.
= DERE

Concombres en rondelles

_é,un,,g oihE

@ds % %

Ao

Art.Nr. 34921 |Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.45kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 34922 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.45kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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Essiggemiise & Salate

@
1)
bs]
S
S
3
L
2
5]
¢
>
3
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@
3
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S
Y
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ZWIEBELN
OIGNONS

07260402

Silberzwiebeln
Oignons argentés

S s, 2y,
se {7 0
qne‘?é % w
iam%‘ S ol
&

2 &
e J e N &g o=

ey

07168222

Silberzwiebeln
Oignons argentés

A

3
“hezed® e
u/_fg NE6Ay 7

f@; 3o ®e (G

TS

Art.Nr. 16822 |Bestelleinheit 6x1/1 Ergiebigkeit 6x800g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

TOP PRODUKT
W | TSR PROBUIT
225401

7"611300
Silberzwiebeln
Oignons argentés
SILBERZWIERELN
— e Mg N 24
E—— s, f Yy,
msG, £ ()2
- ‘5%'@‘05:-
= f "n,% @mw_fg NEGAY OHNE
<= e 5

TS

Art.Nr. 36057 ‘ Bestelleinheit 4x1.57 kg ‘ Ergiebigkeit 4x1kg

Art.Nr. 34913 | Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x1.7kg

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
) ‘ 243405
H Zwiebeln au naturel

Oignons au naturel

Iwicheln au nﬂ‘-“d
SN
Suse. g" %
ﬂne‘?&

{sul % _é,un/,g ‘ oHNg

Art.Nr. 36061 |Bestelleinheit 6x1/1 Ergiebigkeit 6x500g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

SPEZIALITATEN
SPECIALITES

7761
Mixed Pickles

3007260808

1

e M,
S, :'f
gt

OMNE

"% S’““" E6Ay

& 4
", tcro® s

%
H
&

77611300"233505

Estragon-Blatter
Feuilles d’estragon

e, gfw .
H z

S §
TS o

f o, SNy o

F‘aék %’ %

TS

7‘6 113007243

Griine Oliven gefiillt mit Peperoni
Olives vertes farcies aux poivrons

ﬂszz‘?é oy

R
wsty £ Qi:

T, SR o oHNE
Wik % &

Came”

6113007260

Griine Oliven gefiillt mit Peperoni
Olives vertes farcies aux poivrons

on we Mg Q6N 24,
Y&, “
gl CMSGy {
. "Rzt ot

2oy, R Sl OHNg.

@& G

LAty

Art.Nr. 36100 |Bestelleinheit 6x1/1 Ergiebigkeit 6x500g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 36105 |Bestelleinheit 4x1.7kg | Ergiebigkeit 4x1kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

7761130041574

Schwarze Oliven ohne Stein
Olives noires sans noyau

O S oHNE
’&h Wk

AANY

7611300734928

Schwarze Oliven ohne Stein
Olives noires sans noyau

o
S8 M, f‘\‘ 2,

Art.Nr. 41574 ‘Bestelleinheit 6x1/1 ‘Ergiebigkeit 6x300g

Art.Nr. 34928 ‘ Bestelleinheit 6x3/1 ‘ Ergiebigkeit 6x1.4kg

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
“ 300 06 H 130 6606
Kapern Capucines Kapern Capucines
Capres capucines Cdpres capucines

Art.Nr. 36080 |Bestelleinheit 6x1/1 Ergiebigkeit 6x500g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 34926 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.9kg
d Donne:

Art.Nr. 36078 | Bestelleinheit 6x1/1 Ergiebigkeit 6x410g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

300 1587

Kapern extra fein
Capres extra fines

Nod‘art.: Unité de vente:
0"471594

776113

Maiskoélbchen
Epis de mais

SHs, g,
fwsen &1
2

't7Ezz‘?é o,

gya n% _&un/,‘_’ oHNg

225500

7611300
Mixed Pickles

S0 M, i
B0
P & 3
Tz
f % @mn/,‘_‘ o ol

é’

TS

Art.Nr. 36067 |Bestelleinheit 4x1.65kg | Ergiebigkeit 4x1.05kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 34914 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.8kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 47158 | Bestelleinheit 4x1.59kg ‘ Ergiebigkeit 4x1.15kg

Art.Nr. 47159 | Bestelleinheit 4x1.65kg ‘ Ergiebigkeit 4x1kg

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7 ‘61110 92 7"611300"239002
Rotkraut Preiselbeeren
Chou rouge Airelles rouges
@ ® 2ES0
E (= MSG g B
k —F P e
f 1:,,% “awn/,‘_ NS4y OHNE lv% #un/,‘_’ NEGAY 7
) § . @ &
LA™ oy RZ30) LT

Art.Nr. 43689 |Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x2.95kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 36124 | Bestelleinheit 6x1/1 Ergiebigkeit 6x800g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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776113007437 125

Artischockenherzen, grilliert
Ceceurs d‘artichauts, grillés

Gold Mais
Mais doux en grains

&% TOP PRODUKT
TOP PRODUIT
(chirat] o Pirrioni)

SALATE

SALADES ANTIPASTI

0 Mg, f 5'%‘

N yUs

m g0 2
8 sy

{ 3 0
27t o

dnly CMSG £

\?qnt‘?éh 3’%:.--0‘5
f u/_fg NE6Ay oHNg f""% _{J“““""(; ey OHNE
@ jo3re (Re (38 () b (%6 (9
4 . 230 2amd™
Art.Nr. 36178 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.77 kg Art.Nr. 43712 | Bestelleinheit 2x1.5kg | Ergiebigkeit 2x1kg
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
7"611300"226903 7"611300"226705 ‘ 8305 77611300

TS

Art.Nr. 34929 | Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x19kg

Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x1.9kg

AANY

Randensalat gewiirfelt Randensalatin Stangeli Auberginen, grilliert Getrocknete Tomaten
Salade de betteraves (cubes) Salade de betteraves (batonnets) Aubergines, grillées Tomates séchées
e o0 M, g, h ) N 2 th 2, g R \mw
ﬂ: @ MSG& !\O% i @ Ms(; fD% i, {MO% aclh, MSGQ {‘
W g i 5 Y e o T T .f
iﬂ“'ﬁ% .{*"““”Q NEGAY OHNE f h.,% & un/_fg NEGAY OHNE fh‘"'h“ “mu,g NEGAY OHNE % _é,un/,g ‘ OHNE
W % (i 5 Qs il (%) (55 {,- A

ey

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
7 61‘IZ’>00“245904H ‘ H
Rote Kidney Bohnen Soissonsbohnen
Haricots rouges Haricots soissons

ROTE KIDNEY BOHNEN

SN
‘MG, g" o
ﬂne‘?&

{sul % _&una.g ‘ onNg

e, f‘“ "qg
SG,
/:'gzgv‘Q '% W

f "n,% @mm_f‘; NEGAY OHNE

59’*‘%'%?

TS

o

Art.Nr. 46830 | Bestelleinheit 2x1.5kg ‘ Ergiebigkeit 2x900g

Bestelleinheit 2x1.5kg ‘Ergiebigkeit 2x1kg

Nod‘art.:

Unité de vente:

Art.Nr. 36191 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x3kg
d Donne:

Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x3kg
ité H Donne:

f "'v“ @\“l/:‘. NEGAY OHNE.

mé}' Ll

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
‘ 111 H 113 167
Kaperndpfel Oliven Chiligriin
Fruits du céaprier Olives vertes au chili

Essiggemiise & Salate

@
1)
bs]
S
S
3
L
2
5]
¢
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3
[S]
@
3
E
S
Y
=

07246604

776113

Salade mexicaine
Salade mexicaine

\-\H u@

{ D
;uny% _&“..,,g ohhe

LAty

77611300"246703

RussischerSalat
Salade russe

) §
e “'Ln.mf

e Mgy gfﬂ é"%‘

fullh.%ﬁ _{‘\a‘; n/,‘; NEGAY oHNg
Qo (& (3

TS

Art.Nr. 46832 |Bestelleinheit 2x1.5kg | Ergiebigkeit 2x900g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Bestellemhelt 2x15kg |Ergiebigkeit 2x1kg
Donne:

Nod‘art.:

Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 36179 ‘Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x199kg

Donne:

Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x1.85kg

77611300"455174

OlivenmitMandelngriin
Olives vertes farcies aux amandes

f "'v“ .‘a\“la‘. NEGAY OHNE.

59'%"?@

7"611300"455150
Spanische Oliven schwarz,

entsteint
Olives espanoles noires,

sans noyau
o \\“'M:‘, 20,
f b MISG, f [z
1. qEZE?’é l‘f

gy- u% -&“"”‘g oy o

0"225609
Selleriesalat

Salade de céleri

\l‘. ll@
{ D

OMNE

G0 ol ke

& y
] o o Aane

e

77611300

225708

Selleriesalat
«Feinschnitt extra»
Salade de céleri
«coupé extra-fin»

s
%%Oﬂ‘i
f % @mn/,‘_‘ eoay ol

é’

TS

Art.Nr. 45517 | Bestelleinheit 2x1.5kg ‘ Ergiebigkeit 2x1kg

Bestelleinheit 2x1.5kg ‘Ergiebigkeit 2x1kg

Nod‘art.: Unité de vente:

34915 | Bestelleinheit 6x3/1 Ergiebigkeit 6x1.7 kg
Donne:

Bestelleinheit 6x3/1 ‘Ergiebigkeit 6x1.7kg

Donne:

Poivrons, grillés

i &M, f *gﬁ
?f#ﬁ MSG. Qﬁ

'7£z€?<§
P ﬁ 4« "';
& '%

AANY

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Donne:
7"611300"4370 7"611300%437101
Peperoni, grilliert Zucchini, grilliert

Courgettes, grillées

e e M, 2,
% b wse, 7 {0s
e '7572‘16 -»‘s

R o ol
@ds % %

& 4
o Cco® TS

Nod‘art.: Unité de vente:

NEGAY OHNE
43706 | Bestelleinheit 2x1.5kg | Ergiebigkeit 2x1kg
Donne:

Donne:

Bestellemhelt 2x1.5kg ‘ Ergiebigkeit 2x1kg
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TN
GASTRO - 5

7640242726006
Frittierol

Huile a friture

iw"% S’“‘;""c, Ay OHNE
2 3 2 &
- ‘i&fg %o’ %' ?ﬁ"
Art.Nr. 4240 Bestelleinheit 4x31
Nod‘art.: | Unité devente:
‘||| ”ll”" |”| ”|||||‘ @ e

= 7"640242"260
g
=

/| TOP PRODUIT
010

..,\%‘1.—. : 7"640242"260027
Frittierol . | Frittierol
e Huile a friture Huile a friture
& ' S, 2
,Mssif A
L J Cheg® e’
] oy oM
\E;_”:
T
Art.Nr. 4780 Bestelleinheit 121 Art.Nr. 4670 Bestelleinheit 201
Nod'art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
GASTRO 7640242260034
Bratcreme
Créme a rétir
e M, 69 2
fwscy §)'s
B N N
. gsum% S’“""G NEGAY OHNE
o B .
: : B, J = ‘i&j ‘”‘lm\‘»"s fﬁ"
MER Art.Nr. 5335 | Bestelleinheit 121
A e ; Nod‘art.: Unité devente:
o g SELGR L e S
H ILESE Al et
A . : Bratcreme 20
A T -'I ; ' LB Créme a rétir 20

6‘\\\1414»‘,
MSG,_.
AEZES
fwu OHNE
;%O.» S Paes
Art.Nr. 5336 Bestelleinheit 121
Nod‘art.: Unité de vente:

Oliogastro Frittiermedien |
Graisses a friture Oligastro
Oliogastro Bratmedien |

Graisses a rétir Oligastro
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2 THE
| VEGETARIAN
% DUTCHER™

FLEISCHALTERNATIVEN
ALTERNATIVES A LA VIANDE

%% TOP PRODUKT
TOP PRODUIT

87720182"215567

. Vegan Chickeriki Chunks -
25  veganes Geschnetzeltes auf Soja-

=
(e

o R Basis | Emince végan a base de soja
'ﬁg CHUpgg =
] CH
i KS o, fw%
MSCIE () §
S
. ks RS Yo
1““” ¢ f@m:’,‘%‘F &*‘“"’" NE6Ay OHNE.
’ . 5@ 1
e = | &5 s’ e

7201827103260
_ VeganCrispy ChickerikiBurger-
e 25  veganes Burgerpatty auf Pflanzen-
I mrad s i protein-Basis | Alternative végétalien-
VEGAN ChitFy #= ne d’un hamburger de poulet a base
CHICKERIE BURGER de protéines végétales
_—
S M, f‘m %’6 “uu/_fg NEGAY
e == msG, §
e e EHEPS @5 Sl
Art.Nr. 10326 | Bestelleinheit 1.8kg Ergleblgkelt 20 Stk. / pieces
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

. . VeganChickerikiNuggets -
[i= an  vegane Nuggets auf Soja-Basis |
e Hn-.- n Nuggets végans a base de soja

n:.Hll'-“'“‘ NUGGEr S

2, KTAR NEGAY OHNE
1700 | ;"WD % S0
! [ i %'wﬁ ‘a 730 *‘V Ao

Art.Nr. 22155 | Bestelleinheit 1.75kg
Nod'art.: Unité de vente:

Art.Nr. 78471 Bestelleinheit 1.75kg Ergiebigkeit ca./env.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: 87 Stk. / pieces

Vegan Chickeriki Fillet Slices -
‘-‘é‘|| vegane Streifen auf Soja-Basis |

618771

f =HT
i
T

Préparation végétalienne a base de

CHICRERND sojaetdeblé
FILLET SUCES

8 ‘720182 ‘194664”

) _ VeganNoSchnitzel-veganes
[ —n9 Schnitzel auf Pflanzenprotein-Basis |
vk Escalope a base de protéines
végétales

Mg, g u,% @uu/,g Gy

|| T8 = ¢
S gn =g T s _,ﬁ R
Art.Nr. 61877 | Bestelleinheit 1x1.8kg Art.Nr. 21946 |Bestelleinheit 1.8kg Ergiebigkeit 20 Stk./ pieces
Nod'art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
8"710522"767054
) . VeganRaw Burger-veganes r . VeganBurger-veganes
e 23 Burgerpatty auf Pflanzenprotein- s 2«5  Burgerpatty auf Soja-Basis |
I ] e Etet Basis | Alternative végétalienne d’un B i frad Burger végetalien a base de soja
G hamburger cru a base de protéines VEGAN
RAW BURGER végétales BURGER
i, =
r -
, e Mg VAR NEGAY l i e Mg STARyg. NE6Ay
I 228nge: 30 é“f“‘”sg [EXTCT -30 N ;n"*
| Iy = MSG, £ e — SG:c g
,‘5“ — 3 g "‘mg‘“ %, ' L s - _"r‘!_i o f;;z & Ty i %o’
Art.Nr. 76705 | Bestelleinheit 2.26kg Ergiebigkeit 20 Stk./ pieces Art.Nr. 80553 | Bestelleinheit 2.4kg Ergiebigkeit 30 Stk./ pieces
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
8"720182"637420
. Veﬂan NoMince -veganes - - Veﬂan Minced Balls -vegane
[ 23} ehacktes auf Soja-Basis | Haché 5 — w ] Bdllchen auf Pflanzenprotein-
e S végan a base de soja ...,.:m oo Basis | Bou(ettes végé’taliennes a
Gl - A " base de soja et de blé
S0 Mg, - e g,
_MSG,. =l MSG,
0&72‘16 . X /"Ezi?‘Q
(6iN 2, g €y OHNE P 2, RS eoay ol
| o | - J *"“sm N7
L > T EASR ’&éﬂk@ §%' "4 i ] 65 &} %' iiﬁ\-
Art.Nr. 20429 | Bestelleinheit 2kg Art.Nr. 63742 | Bestelleinheit 1x2kg Ergiebigkeit ca./env.
Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente: Donne: 118 Stk. / pieces
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Bring Fleischliebhaber zum Staunen! Mit den Fleischalternativen von
The Vegetarian Butcher kannst du zu beinahe jedem Gericht eine kostliche
pflanzliche Alternative bieten.

Epate les amateurs de viande! Avec les alternatives a la viande de
The Vegetarian Butcher, tu peux proposer une délicieuse alternative végétale
a presque tous les plats.

SACRIFICE NOTHING

PASTA & BEILAGEN
PATES ET GARNITURES

010007

940477

Ravioli Funghi
Ravioli con Funghi Porcini

e g,
MSG,

"Rt

010007"940484
RavioliPomodoro e Mozzarella
* Raviolipomodoro e mozzarella
8
oM,
MSG,
*EIEVG
Art.Nr. 994048 | Bestelleinheit 2x2kg
Nod‘art.: Unité de vente:
Capelletticoncarne
ot} -y Capelletti con carne
- % h": L L.
0l o
e - g
L e - £ *
i T O
e ,
| R
MSG

*zm& TS

Art.Nr. 994047 | Bestelleinheit 4x1kg

Art.Nr. 994004 | Bestelleinheit 2x2kg

' RS

-

Nod‘art.: Unité de vente: Nod‘art.: Unité de vente:
9‘010007”940668“ H
TortelliRicotta e Spinaci Gemiisemischung Asia
Tortelli ricotta e spinachi Mélange de légumes Asia
i -;’I i -
= g & \“'
" i A B
e FRd C.

Bestelleinheit 2x2kg

Art.Nr. 994066
d Unité de vente:

Nod‘art.:

Art.Nr. 994012
Nod‘art.:

Bestelleinheit 4x2.5kg
Unité de vente:

97010007"940231

Karotten-Hirse-Medaillons
Médaillons de carottes et de millet

S Mg, h.% @mn/_,g

MG £
"Rzt

lmn

9701000779

\ Gemiise-Tatschli
Galettes de légumes

Mg, e

e

2 200 ¢
*rmé “tacto™

Art.Nr. 994023
Nod‘art.:

Bestelleinheit 2x2.5kg

Ergiebigkeit ca.100x50g
Unité de vente:

Donne:

Art.Nr. 994015
Nod‘art.:

Bestelleinheit 7kg

Ergiebigkeit ca.175x40g
Unité de vente:

9“010007

Linsen-Tatschligebraten
Galettes de lentilles rissolées

. -- A

-
5 L st

Donne:
940996

010007

Brokkoli-Kichererbsen Nuggets
Nuggets de brocoli et de pois
chiches

Ergiebigkeit ca.80x60g
Donne:

Art.Nr. 994090
Nod'art.:

Bestelleinheit 4x1,2kg
Unité de vente:

* fﬂl un/,g NEGAY OHNE
{0} & (5
LT
Art.Nr. 904099 | Bestelleinheit 2x1kg Ergiebigkeit ca.2x1000g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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Tiefgekiihlte Produkte

97°010007"940613

Spinat-Mozzarella Knédel
Quenelles épinards et mozzarella

-

S M, _\»‘*‘m”g
_MSG,
/

et
S
“heze® o’

000779

' Serviettenknodel
Fd J ’ Quenelles a base de pain

Mg, R

MSG,

/?Ezz?‘b Zaco

2 s

Art.Nr. 994061 | Bestelleinheit 2x3kg Ergiebigkeit ca.60x100g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994076 | Bestelleinheit 5x1kg Ergiebigkeit ca.100x50g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

97010007"940255

__,.‘_""'""_{ - g Kartoffel-Kiirbiskern-Rosti
» o VI R&sti aux graines de potiron et
-”:’; . 1#_-‘:\5. FQ. carottes
| xfti N
iu ® !
N ‘:l_.,-—.._t’ . S s, \n/,g NE6ay
@ . | MSG, 5

R m‘ ucw

9010007940507

Rostirollen Frischkase-Krauter
Rouleaux de résti au fromage frais
et aux fines herbes

SO, o
\ E % ) é ?
s 2 §o V¢

o W P

0100077940

Tomaten-Kichererbsen Biillchen
Boulettes tomates-pois chiches

IF.
- ; £
v P
& %
QMS V&g

2V°8 2 &
ez Clacro’

oy

41023

Siisskartoffel-Tatschli
Galettes de patates douces

e Mg, AR/,
e &Y%

MSG, 5 X7

2
hert® P’

Art.Nr. 994025 | Bestelleinheit 2x3kg Ergiebigkeit ca.120x50g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994050 | Bestelleinheit 3x3kg Ergiebigkeit ca.150x60g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994098 | Bestelleinheit 1x2kg Ergiebigkeit ca.80x25g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994102 | Bestelleinheit 2x2.5kg Ergiebigkeit ca.84x60g
Nod‘art.: Unité de vente: | Donne:

77940521

Rostirollen Spinat-Feta
Rouleaux de résti aux épinards
etalaféta

FSTRONE UL z%’ s:,mm,
) MsG, fm

2 <
“hegee® % «vg LreiSy

010007"940491

Rostirollen Champignon-
Frischkase
Rouleaux de résti aux champignons

[ T{E ] et fromage frais

we M, 2, STARY
& s, f@“@ﬁ SR

" ‘«‘50‘”"1 &

(ACTO

HAUPTSPEISEN
PLATS PRINCIPAUX

940774

97010007

Gemiisestrudelvegan
Strudel aux légumes végétalien

ty.<

KRy, eeay
SR
s 2 ¢

%aco

000779

Gemiise-Schnitzel
Escalope de légumes

Mg, e
MSG, 5 X7

o
’7512?‘b Zaco

-

Art.Nr. 994052 | Bestelleinheit 3x3kg Ergiebigkeit ca.150x60g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994049 | Bestelleinheit 3x3kg Ergiebigkeit ca.150x60g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994013 | Bestelleinheit 2x2.5kg |Ergiebigkeit ca.66x75g
d Donne:

010007H940095”

Nod‘art.: Unité de vente:
010007

94014

Gemiisestrudel
Strudel aux légumes

e M, TARy
Mg,
ms6, o b7

#Em‘b %o

0100077940
Friihlingsrollen Vegetaria Zucchini-Krauter Palatschini
Rouleaux de printemps Végétaria (Crépes)
Crépes aux courgettes et aux fines
) herbes
ot
% 5 =
) > o, g, oy, gy
A MG, ‘qu. MG, o X7
L /?Ezz‘?6 l«w# "?rm’s "‘ucw"w
Art.Nr. 994009 | Bestelleinheit 2.8kg Ergiebigkeit ca.40x70g Art.Nr. 994096 | Bestelleinheit 2.1kg Ergiebigkeit ca.30x70g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994077 ‘ Bestelleinheit 4.5kg Ergiebigkeit ca.30x150g

Art.Nr. 994014 | Bestelleinheit 6kg Ergiebigkeit ca.32x187.5g

97010007"940934

Spinat-Mozzarella Palatschini
(Crépes)
; - Crépe aux épinards et ala
+ e N mozzarella

97010007"940941

Kdse-Lauch-Speck Palatschini

(Crépes)

Crépes au lard, fromage et poireaux
' ! .)| & -“"\*‘-ﬁ_

Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
0798 O10007H940880
Spinatstrudel mit Tofuvegan Siisskartoffelstrudelvegan
Strudel aux épinards avec tofu Strudel aux patates douces
végétalien végétalien
&
SOy, vy — %‘—_ . SOMy, o
mse, X7 s : MG, S
T “re®  Cace’
Art.Nr. 994079 | Bestelleinheit 4.5kg Ergiebigkeit ca.30x150g Art.Nr. 994088 | Bestelleinheit 4.5kg Ergiebigkeit ca.30x150g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

0 M, S S M,
BICEY MG,
/?Ezz‘?6 Imn"" "?Ezz?‘b
Art.Nr. 994093 | Bestelleinheit 2.4kg Ergiebigkeit ca.30x80g Art.Nr. 994094 | Bestelleinheit 2.1kg Ergiebigkeit ca.30x70g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
0100077940972 97010007"940958

Tapenade Palatschini (Crépes)
Crépes Tapenade

ﬂ&‘

ikt
&Y%
&

o

o

Dinkel-Spargel Palatschini
(Crépes), Saisonartikel Friihling
o or '?‘ o Crépes d’épeautre aux asperges,
- o Produit saisonnier Printemps

¢ M, @un/,g
ms6, o X7

2 &
heget® i’

Art.Nr. 994097 | Bestelleinheit 2.4kg Ergiebigkeit ca.30x80g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 994095 | Bestelleinheit 30x65g | Ergiebigkeit ca.30x65g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
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010007"94092
Kiirbis-Kase Palatschini (Crépes),
Saisonartikel Herbst
Crépes alacitrouille et au fromage,
¥ Produit saisonnier Automne
P
F -
F ‘_-'4

oMy, g oM

§ sty 5 07

. 12‘?6 i

ey

Art.Nr. 994092 | Bestelleinheit 1.95kg Ergleblgkelt ca.30x659g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

,
A,
%

F

DESSERTS
DESSERTS

010007‘910333H

Apfelstrudelohne Rosinen, roh
Strudel aux pommes sans
raisins, cru

¢ M, i&“n/,g
MSG,

2
“heget® s

&

077910029
Apfelstrudel

Strudel aux pommes

3

e Mg, AR/,
e FRY%

< s 2 &
“hege® i

97010007"910432

Crepes / Palatschinken

’/“ ‘f& Crépes

78

0100077910456

Waldbeer Palatschini
Crépes fourrées aux fruits des bois

f"‘"’ S M, uu/_,g e g, S‘“""t;
_MSG, 207 MSG, o 37
/iEzE‘?‘§ lm“# "fnzvé ,,_1‘“04~
Art.Nr. 991043 | Bestelleinheit 2.8kg Ergiebigkeit ca.40x70g Art.Nr. 991045 | Bestelleinheit 1.95kg Ergiebigkeit ca.30x65g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 991002 | Bestelleinheit 5kg ‘Ergiebigkeit ca.36x140g

010007"910159

Erdbeer-Quarlgkpédel 3
Quenelles au séré fourrées
aux fraises

e g,

_MISG,

“hege®

010007"910210

Zwetschgen-Quarkknédel
Quenelles au séré fourrées aux
pruneaux

oMy, e
;\MSGQ 2 g

&
“hegel® o’

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
010007H91037J

Quarkstrudelohne Rosinen, roh
"~ Strudel farci au séré, sans raisins,

._\I ‘1 . . s \ cru

SOy,
MSG

e
’is E@ Zaco

N

Art.Nr. 991015 ‘ Bestelleinheit 4x1.5kg ‘ Ergiebigkeit ca.120x50g

Art.Nr.

Nod‘art.:

991021

Bestelleinheit 4x1.5kg ‘ Ergiebigkeit ca.120x50g

Unité de vente:

Donne:

Art.Nr. 991033 | Bestelleinheit 4x1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 991037 | Bestelleinheit 4x1kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
910173

Aprikosen-Quarkknodel
Quenelles au séré fourrées
aux abricots

oMy,
mse, o b7

’is E‘%6 i

010007“910180

Nougat-Quarkknédel
Quenelles au séré fourrées au
nougat

e s, i&“n/,g
c\MSGQ 3&} S

&
“hegt® e’

970100077910012

970100077910142

Art.Nr. 991017 | Bestelleinheit 4x1.5kg | Ergiebigkeit ca.120x50g
d Donne:

Art.Nr.
d

Nod‘art.:

991018

Bestelleinheit 4x1.5kg |Ergiebigkeit ca.120x50g
Donne:

Unité de vente:

Nod‘art.: Unité de vente:
910203

97010007

Kirschen-Quarkknédel
Quenelles au séré fourrées aux
griottes

o, AR,
S, R

MSG, o ;
< < 5
/'\’75136 ‘a‘lmn'b

Knusper-Apfelringe Profiteroles
Beignets aux pommes Profiteroles
S, e e, e
ise, 5 MSG_ 5 X7
*rmé Caco® & '”EZE?G ‘b‘l«w'b
Art.Nr. 991001 | Bestelleinheit 6x1kg Ergiebigkeit ca.150x40g Art.Nr. 991014 | Bestelleinheit 3kg Ergiebigkeit ca.230 Stk./pcs.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
010007"910395 010007"910401
Kaiserschmarrn Kaiserschmarrn mit Quark
Omelette rissolée und Vollmilch

ol
’

N S, S’“MI'Q
MSG &

“heget® e’

&

Kaiserschmarrn avec séré et
lait entier

w6 Mg, ARy
% &R%

s 2 s

N

2
S
2 *EZEYG ‘b‘l«w

Art.Nr. 991020 | Bestelleinheit 4x1.5kg |Ergiebigkeit ca.120x50g
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:

Art.Nr. 991039 | Bestelleinheit 2x2.5kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Art.Nr. 991040 Bestelleinheit 2x2.5kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Zum Rezept

Vers la recette

70171

Tiefgekiihlte Produkte

Produits surgelés




i .Mousses & Bassprocflukte iy
iy ._ Mousses ,& Produ:ts de base iy,

"\ Carte d'Or Dessert Kir
Griottes

Carte d’Or : i
Dessertsauce & Toppmgs |
Sauces dessert & Toppmgs

TOP PRODUKT
TOP PRODUIT

PROFESSIONA 2

CARTE DOR_

MOUSSES & E?éf::‘;é‘i;s‘s?‘zi‘e‘?,!?iéﬁt';‘,,ée
BASISPRODUKTE

MOQOUSSES &

PRODUITS DE BASE ’

2Q08®

Art.Nr. 89962 | Bestelleinheit 10kg
Nod‘art.: Unité de vente:

Ergiebigkeit 430 Port.
Donne:

5667432936

CAIT e

Patisserie-Créemeinstant CARTE DR, PannaCotta

Créme pdtissiére instantanée

Q%’ | E ﬂ &
B g 208® =7 BO®®

Art.Nr. 2801 Bestelleinheit 900g Ergiebigkeit 39 Port. Art.Nr. 7213 Bestelleinheit 780 g Ergiebigkeit 69 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité devente: (3x260g) | Donne:
4‘00?801 108481
Tt ;3_'! Basiscreme fiir Tiramisu L':.m'l'r.m " Bayerlsche Creme

'5’1 Base pour creme Tiramisu i Creme bavaroise

80® =

@

Art.Nr. 08040 |Bestelleinheit 1.8kg Ergiebigkeit 110 Port. Art.Nr. 1848 Bestelleinheit 840g Ergiebigkeit 75 Port.
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
8"722700%786412 ‘ 007801
el
Mousse au Chocolat CAT OCm r"l Mousse Stracciatella
—— L

0@ A 4

O8O

Art.Nr. 7101 Bestelleinheit

g Ergiebigkeit 45 Port. Art.Nr. 1854
Nod‘art.: Unité de vente: (3 x240Q)

Bestelleinheit 1.6kg
Donne: Nod‘art.:

Unité de vente:

Ergiebigkeit 144 Port.
Donne:

72173




Nod‘art.:

CARTE DOR_
o ———
DessertKirschen
Griottes
e, Nz
Bip s (0
_’J > /r'sze?é e’
. 3 @ g“““”g NEGAY OHNE
\“--___,-j 5 %o 4 §§' ﬁ\'
Art.Nr. 20056 | Bestelleinheit 1x2kg
Nod‘art.: Unité de vente:
CARTE D'OR_
orresio 0144"0
i Dessertsauce Vanille
\ Sauce vanille
R % Q,,‘xnu‘,’ ow
. sy (<
¥ “hege® & ‘ 'mm
Art.Nr. 4492 Bestelleinheit 11
Nod‘art.: Unité de vente:
PO =1 0460142
Erdbeer
Fraise
" e s, ymn% wn,,%
MSG, £ ) 5 z
H Rzl i%Owﬁ “j&&g ii,rgjc
Art.Nr. 46014 |Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 47 Port.a 15 ml
Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
= 8'712100"460104 =1 0461200
Waldfrucht Schoko
Fruits des bois Choco
) P °\\\\"14' ot 2, —
i \;MSG‘; ;jD 5 I ]
u ¢ ¥ 1 'qﬂe?é %-J ¥
{sﬁl ,’g\m;,g ‘m,, OMNE 1 @‘“‘”‘c gﬂ _’,,“u/,‘_’ W'f
,MSG
E &"& f?i’ E "\'iszzv &j 'mn“‘
Art.Nr. 46010 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 47 Port.a15ml Art.Nr. 46120 | Bestelleinheit 1kg Ergiebigkeit 47 Port.a15ml
Nod‘art.: Unité de vente: Donne: Nod‘art.: Unité de vente: Donne:
= 0"462504
Toffee
. o S M, J6th 24,
.'i @ wsey £ 1%
. “h r—_\‘é K ,f
{sﬁl % '5’“""; NE6Ay OMNE
- () adre (% (58
Art.Nr. 918606 ‘ Bestelleinheit

Unité de vente:

1kg ‘ Ergiebigkeit 47 Port.& 15 ml

Donne:

Desserts fiir die Profi-Kiiche
findest du hier | Retrouve-ici des

CARTT? DOR.

P RPEIE SESI1O JNA 1

desserts pour la cuisine professionnelle
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il RUND UM DIE UHR L
Meilleur service T
autour de l'horloge

Registriere dich kostenlos und erhalte Zugang zu unseren exklusiven
Premium Downloads. Hier siehst du die am meisten nachgefragten Themen.
Inscris-toi gratuitement et accéde a nos téléchargements premium exclusifs.
Ici tu peux voir les sujets les plus demandés.

UNSER AUSSENDIENST:
WIRSIND FUR DICH DA! ez e e

Notre equipe de vente: nous sommes a ton écoute! TR g ey

w

Du brauchst massgeschneiderte Losungen oder
Informationen zu unserem Sortiment?

Jemanden, der/die den Uberblick hat, um das fir
deine Anforderungen ideale Produkt zu finden?
Mit der grossten Verkaufsmannschaft im
Schweizer Ausser-Haus-Markt sind wir jederzeit fur
dich da. Du hast die absolute Freiheit bei der
Wahl deines Vertriebs- oder Handelspartners fur
Bestellungen und Belieferung. Zudem profitierst du
bei uns von einem einheitlichen Konditionen-
system - von salzig bis suss.

CARTE DOR

Tu veux des solutions sur mesure ou des infor-
mations sur les nouveaux produits ? Peut-étre la
personne qui saura trouver le produit idéal pour tes
besoins ? Nous sommes toujours la pour toi avec la
plus grande équipe de vente sur le marché suisse
Away From Home. Tu as toute latitude pour choisir
ton partenaire de distribution ou ton négociant
pour les commandes et les livraisons. Tu bénéficies

en outre d’'un systéme de conditions homogéne sur Gl &D rt S . fl
lensemble de lassortiment, du salé au sucré. ace €sse enlorenver : egun ;
Glaces & Desserts La restauration des Seniors

T052-6456018
W ufs.com




DIE WICHTIGSTEN
PIKTOGRAMME AUF

EINEN BLICK

Vue densemble des principaux
pictogrammes

QGEN
o.d. A. = ohne deklarationspflichtige g’° %’% Keine glutenhaltigen Zutaten
Allergene | sans allergénes a déclarer El g lt. Rezeptur | Sans ingrédient contenant
Rezeptur ohne Zusatz von Stoffen mit % dugluten (cf. composition)
allergenem Potenzial. | Recette sans ajout Wichtige Information bei Z6liakie und
de substances a potentiel allergene. Glutenunvertrdaglichkeit. | Information
importante en cas de maladie coeliaque
et d'intolérance au gluten.
o.d.Z. = ohne deklarationspflichtige
Zusatzstoffe | sans additifs a déclarer i
Ohne die Zusatzstoffe Geschmacks- £'7%  Vegetarisch (ovo-lacto-vegetabil) |

verstdrker, Farb- & Konservierungsstoffe, el Végeétarien (ovo-lacto-végétalien)
Sulfitverbindungen, Antioxidations- & “a®"  Ohne Fleisch und Fisch; Milch, Ei und Honig
Sussungsmittel mit Wirkung im zubereite- kénnen in der Rezeptur enthalten sein. |
ten Endprodukt. | Sans ajout d'exhausteurs Sans viande ni poisson; le lait, lceuf et le
de gout, de colorants et de conservateurs, miel peuvent étre inclus dans la recette.

de composés sulfités, d’‘antioxydants et

d‘édulcorants ayant un effet dans le

produit final préparé. S e gan (vegetabil) |
Produit végan (végétalien)
SN, Keinerlei tierische Produkte, rein pflanzlich. |

Ohne MSG lt. Rezeptur | Aucun produit animal, purement végétal.

MSG_ sans MSG ajouté

2 2 ans ajouté

#28%%  Rezeptur ohne Mononatriumglutamat. |

Recette sans glutamate monosodique. OHNg

ohne Palmél | sans huile de palme

. Rezeptur ohne Palmal. |
w2z, 2w Recette sans huile de palme.

£ % Keinelaktosehaltigen Zutaten
% {5 lt. Rezeptur | Sans ingrédient contenant
e  du lactose (cf. composition)

Wichtige Information bei Milchzuckerun-
vertraglichkeit. | Informations importantes
si vous avez une intolérance au lactose.

Das solltest du auch wissen | Bon a savoir

1. Die in den Produktlibersichten angegebenen
Kennzeichnungen beziehen sich auf die
derzeitigen Rezepturen. Anderungen nach Re-
daktionsschluss sind nicht berticksichtigt.
Massgeblich sind die Angaben auf den jeweili-
gen Verpackungen.

2. Alle Angaben wurden sorgfdltig geprift.

Wir tibernehmen jedoch fiir die Richtigkeit der
Angaben keine Gewdhr und fiir eventuelle
Fehler keine Haftung.

3. Stand: November 2023

Alle Details
zu den offiziellen
Allergen-
Kennzeichungen
findest du hier:

Tu trouveras tous
les détails sur
la signalisation
officielle des aller-
genesici:

1. Les indications nutritionnelles correspondent
aux recettes actuelles. Les modifications surve-
nues apreés bouclage de la rédaction ne sont pas
prises en compte. Les mentions qui font foi sont
celles figurant sur lemballage du produit.

2. Malgré tout le soin apporté aux vérifications,
nous déclinons toute responsabilité en cas d'er-
reur ou d’inexactitude des données.

3. Date: novembre 2023

PROFIPRODUKTE

24 /7 ONLINE BESTELLEN

& PROFITIEREN

Commander des produits professionnels
en ligne 24h/24, 7j/7 et récolter des primes

PUNKTE SAMMELN UND GEGEN
ATTRAKTIVE PRAMIEN EINTAUSCHEN
Collecte des points et échange-les contre
de magnifiques cadeaux!

Melde dich kostenlos an:
unileverfoodsolutions.ch oder
unileverfoodsolutions.ch/fr
Inscris-toi gratuitement sur :
unileverfoodsolutions.ch ou
unileverfoodsolutions.ch/fr

Wahle deinen Grosshdndler und
gib deine Kundennummer ein.

Produkte auswdhlen und direkt in

deinen Warenkorb legen.

Sélectionne tes produits et ajoute-les a ton
panier.

Warenkorb fur deinen Grosshdindler freigeben
und fur deinen Einkauf Treuepunkte sichern.
Transmets ton panier a ton grossiste et recois
des points de fidélité grace a tes achats.

Stobere im Treueprogramm und

such dir tolle Prémien aus!

Parcours le catalogue de notre programme de
fidélité et choisis parmi les superbes cadeaux!

B - v = e e b e

PROCIDKTE 3] 0 I"I'E-s hﬂp !EEJ

i *‘ Unilver Food Solutions & Lusso
& ‘: L
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Produitemebniie

i i Bauilleas & Fands Wr die Prafl-Kicss 33)

g -

Choisis ton grossiste et saisis ton numéro client.

ONLINE-S
BOUTIQUE EN |

Hier
kommst du
direkt zur
Registrierung

UNSER TREUEPROGRAMM
DEIN VORTEIL

NOTRE PROGRAMME DE
FIDELITE - TON AVANTAGE

Mit jedem Einkaufin
unserem Webshop sam-
melst du automatisch
Treuepunkte, die du dann
einfach gegen hochwertige
Prdmien flir deinen Betrieb
eintauschen kannst.

Chaque achat effectué
dans notre boutique en
ligne te permet de collec-
ter automatiquement des
points de fidélité a échan-
ger contre des cadeaux
haut de gamme pour ton
entreprise.

&)



Erfahre mehr
zum Thema
Nachhaltigkeit |
En savoir plus sur
la durabilité

FUTURE

NACHHALTIGE UND
GESUNDE ERNAHRUNG |
ALIMENTATION DURAELE
ET SAINE

Wir fordern pflanzenbasierte
Erndhrung, setzen verstdrkt auf vegane
Produkte, reduzieren Zucker und ver-
bessern laufend unsere Rezepturen.
Nous promouvons une alimentation a
base de plantes, misons davantage sur
des produits végétaliens, réduisons le
sucre et améliorons continuellement
nos recettes.

SR

@il

—t

'i"u_em
RECYELED
PLASTIC

7 please

NACHHALTIGE ENTSORGUNG|
ELIMINATION DURAELE

Beraten, aufkldren, kooperieren, weitergeben,
recyceln - mit Konsequenz reduzieren wir
Verschwendung. Conseiller, éduquer, coopérer,
transmettre, recycler — nous réduisons systémati-
quement les déchets.

NITE
AGAINST

WASTE

recycle

Too Good To Go

> =

4 :

GEMEINSAM GEGEN VERSCHWENDUNG
TOUS ENSEMBLE CONTRE LE GASPILLAGE

NACHHALTIGE VERPACKUNGEN |
EMBALLAGES DURABLES

améliorer.

Ben & Jerry’s Verpackungen sind 100 %
Pflanzenbasiert und verwenden Kunststoff auf
Zuckerrohrbasis. | Les emballages Ben & Jerry’s
sont 100% végétaux et contiennent du plasti-
que a base de canne a sucre.

NACHHALTIGE PRODUKTION |
PRODUCTION DURABLE

Unser Ziel: Im gesamten Unternehmen wollen wir bis 2039 klimaneutral
sein. In der Schweiz schaffen wir das sogar schneller. | Notre objectif: nous
voulons étre neutres sur le plan climatique dans l'ensemble de l'entreprise
d’ici 2039. En Suisse, nous pouvons le faire encore plus rapidement.

0
o0 0

g

100 % Okostrom aus Wasser, Wind und Sonne -
so produzieren wir schon heute in der Schweiz.

Q) &

co2

.

Bis 2030 setzen wir den
CO2-Abdruck unserer

100% d‘électricité écologique issue de l'eau, du Produktion auf 0.

vent et du soleil - voilad comment nous produisons Nous ramenerons

aujourd’hui déja en Suisse. l'empreinte carbone
de notre production
a 0 d'ici 2030.

NACHHALTIGE ZUTATEN |
INGREDIENTS DURABLES

Wir setzen auf Nachhaltigkeit und seit
Ende 2023 auf Lieferketten ohne Ent-
waldung. Magnum enthdalt nur Kakao
und Vanillearomen mit Rainforest
Alliance-Zertifikat. Knorr verarbeitet
bereits 95 % Gemuse und Krauter aus
nachhaltigem Anbau. Hellmann’s
setzt voll auf nachhaltige Tomaten.
Diese Beispiele zeigen, wie wichtig uns
Handeln mit Verantwortung ist. | Nous
nous concentrons sur la durabilité et,
depuis fin 2023, sur des chaines d'ap-
provisionnement qui n‘impliquent pas
de déforestation. Magnum contient
uniquement des arémes de cacao et
de vanille certifiés Rainforest Alliance.
Knorr travaille déja avec 95 % de lé-
gumes et d’herbes aromatiques issus
de cultures durables. Ce ne sont la que
deux exemples de l'importance pour
nous d’agir de maniére responsable.

Vom zirkuléren Polymer der Knorr Bouillon Eimer und Flaschen

aus Recycling-Kunststoff liber zertifiziertes Holz bis zu Packungen aus Papier
statt Plastik - wir werden immer besser. | Entre le polymeére circulaire des
seaux et bouteilles de bouillon Knorr en plastique recyclé, le bois certifié et
les emballages en papier plutét qu'en plastique, nous ne cessons de nous

100%

RECYCLED
PLASTIC

HELLMANN

HELLMANN'
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Globale Kooperationen fiir
nachhaltiges Handeln.
Coopérations mondiales pour une
action durable.
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