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PARCE QUE POUR NOUS, ‘
CE N’EST PAS SEULEMENT UNE QUESTION DE GOUT,
MAIS AUSSI DE BIEN-ETRE DES PERSONNES
ET DE PRESERVATION DE ENVIRONNEMENT.

HUILES ISSUES D’'UNE

POUR NOUS, CREER DES PRODUITS AU GOUT
PRODUCTIPN B EXCEPTIONNEL AVEC DES INGREDIENTS
i L. | DEQUALITE EST NOTRE PRIORITE ABSOLUE.

Mais ce qui est tout aussi crucial, c’est notre engagement
a obtenir nos huiles de maniére durable. Nous
suivons une approche d’auto-évaluation, conforme a
notre code d’agriculture durable (SAC) et aux principes
de l'agriculture régénérative. Notre approvisionnement
en huiles durables repose sur un systeme de bilan
massique. Ainsi nous pouvons obtenir notre matiere
grasse brute enticrement a partir de sources durables,
tout en les mélangeant avec des matieres grasses
provenant de sources conventionnelles lors du processus
de raffinage. Cette approche simplifiée encourage

le passage a des pratiques agricoles durables, sans
la complexité de devoir séparer de petites quantités

de maticre. Plus important encore, elle contribue a
rendre de plus en plus réalisable 'approvisionnement
en huiles issuse de sources durables.



https://www.unilever.com/planet-and-society/protect-and-regenerate-nature/sustainable-and-regenerative-sourcing/

CGEUFS DE POULES

' = = " Depuis de nombreuses années, nous considérons le

o ELEVEES EN PLEIN AIR cputs . ) T
- ) ‘ bien-étre des animaux d’élevage comme I'un des
gt ﬁ ' ( T ‘ 46 principaux indicateurs de agriculture durable. Nous

croyons fermement que les animaux sont des étres sensibles,
capables de ressentir des émotions telles que la joie, la
douleur et le chagrin. Chez Hellmann’s, nous accordons
une attention particulicre au bien-étre des poules. Clest
pourquoti la majorité des ceufs utilisés dans nos mayonnaises
proviennent de poules élevées en plein air, leur offrant ainsi
un acces a de vastes espaces extérieurs ou elles peuvent
s'épanouir. C’est un engagement que nous prenons a coeur.

CULTURE DURABLE
DE TOMATES

" Nous avons décidé d’acheter autant d’ingrédients que
possible issus de I’agriculture durable. Cette approche
nous permet de créer des produits qui ne sont pas seulement
délicieux, mais également respectueux de I'environnement.
Nous sommes convaincus que les tomates les plus savoureuses
sont le fruit d’une culture responsable. C’est pourquoi nous
nous engageons a n’utiliser que des tomates de la plus
haute qualité, cultivées de maniére durable, pour notre
ketchup. Apres tout, 'agriculture durable garantit que les

terres cultivables seront préservées pour les générations futures.

. O Nous souhaitons offrir des produits emballés dans du
EMBALLAGES A BASE DE plastique entiérement recyclé, fabriqué a partir de

M ATERl AUX RECYCLES bouteilles en PET et d’autres matériaux recyclables.

Cette approche garantit la praticité de nos produits tout
en facilitant leur recyclage. En favorisant le recyclage,
nous contribuons a réduire la demande en plastique
vierge pour nos emballages, dans 'espoir qu’a terme,
leur utilisation devienne superflue. Depuis avril 2023,
nous avons progressivement remplacé les squeezers par des
bouteilles fabriquées a 100% a partir de matériaux recyclés,
principalement du PET recyclé. Nous avons clairement
indiqué cette caractéristique sur nos bouteilles par la mention

»100% PET recyclé‘“. De méme, nos emballages
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individuels sont progressivement passés a un film

et fabriqué a partir de matériaux recyclés et
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sont progressivement disponibles sur le marché.
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* Le matériau de la bouteille est composé de 99% de plastique recyclé
et de 1% d’additifs pour la protection contre les UV (sauf le bouchon).


https://www.unilever.com/planet-and-society/responsible-business/farm-animal-welfare/
https://www.unilever.com/planet-and-society/responsible-business/farm-animal-welfare/
https://www.unilever.ch/planet-and-society/
http://unilever.ch

