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Risotto mit getrockneten Tomaten und Baumniissen

Zutaten (10 Personen)

0,80 kg KNORR® Parboiled Risottoreis Loto 1 x 5.00 kg
5,00 cl MAZOLA?® Oliven Ol Extra Virgen 6 x 1.00 L
40,00 g KNORR® Mise en Place Knoblauch 2 x 0.34 kg
80,00 g KNORR® Mise en Place Schalotten 2 x 0.34 kg
1,00 dl Weisswein
2,00 | Gemusebouillon Paste KNORR
0,50 kg BERTOLLI® Getrocknete Tomaten 2 x 1.50 kg
0,50 g Pfeffer schwarz aus der Miihle
150,00 g Butter
80,00 g Gorgonzola
80,00 g Parmesan, gerieben
150,00 g Baumnusskerne, halbiert
1,00 dl Aceto Balsamico

Zubereitung

« Tomaten in Streifen schneiden
« Baumniisse grob hacken, einige fir die Garniture ganz lassen

Zubereitung:

«+ Schalotten und Knoblauch im heissen Olivendl andiinsten, Reis beigeben und glasig diinsten
« Jetzt mit Weisswein abloschen und mit der Bouillon auffiillen
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« Bei Halfte der Kochzeit die Tomatenstreifen beigeben
+ Am Schluss noch den Butter, die Baumniisse und den Parmesan zugeben, abschmecken
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