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Lachs-Tartar mit Zitrusfriichten

Zutaten (10 Personen)

2,00 di KNORR PROFESSIONAL® Vinaigrette Zitrus 1x 1.00 L
1,00 kg Lachsfilet frisch
200,00 g Schalotten
100,00 g Schnittlauch
4,00 g Salz
1,00 g Pfeffer weiss, gemahlen
200,00 g Grapefruits, rosa
100,00 g Orangen, blond
50,00 o] Limetten
3,00 ml Tabasco
300,00 g Blattsalat

Zubereitung

Vorbereitung:

« Lachs fein hacken fur Tartar

« Schalotten schélen und fein hacken

« Schnittlauch fein schneiden

« Zitrusfrichte filetieren

« Blattsalate waschen und trockenschleudern
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Zubereitung:

« Lachs mit Schalotten, Schnittlauch, Salz, Pfeffer und der Halfte der Vinaigrette vermischen, und sofort kiihlen
« Tartar gefallig auf dem Teller anrichten

« Mit Blattsalaten und Zitrusfriichtefilets ausgarnieren

« Mit der restlichen Vinaigrette nappieren oder a part dazu servieren
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